Соозе 


Тем, что эта книга дошла до Вас, мы обязаны в первую очередь библиотекарям, которые долгие годы бережно хранили еб. 
Сотрудники @оозе оцифровали её в рамках проекта, цель которого — сделать книги со всего мира доступными через Интернет. 


Эта книга находится в общественном достоянии. В общих чертах, юридически, книга передаётся в общественное достояние, 
когда истекает срок действия имущественных авторских прав на неё, а также если правообладатель сам передал её в 
общественное достояние или не заявил на неб авторских прав. Такие книги — это ключ к прошлому, к сокровищам нашей истории 
и культуры, и кзнаниям, которые зачастую нигде больше не найдёшь. 


В этой цифровой копии мы оставили без изменений все рукописные пометки, которые были в оригинальном издании. Пускай они 
будут напоминанием о всех тех руках, через которые прошла эта книга — автора, издателя, библиотекаря и предыдущих 
читателей — чтобы наконец попасть в Ваши. 


Правила пользования 

Мы гордимся нашим сотрудничеством с библиотеками, в рамках которого мы оцифровываем книги в общественном достоянии и 
делаем их доступными для всех. Эти книги принадлежат всему человечеству, а мы — лишь их хранители. Тем не менее, оцифровка 
книг и поддержка этого проекта стоят немало, и поэтому, чтобы и в дальнейшем предоставлять этот ресурс, мы предприняли 
некоторые меры, чтобы предотвратить коммерческое использование этих книг. Одна из них - это технические ограничения на 
автоматические запросы. 


Мы также просим Вас: 


® (Не использовать файлы в коммерческих целях. Мы разработали программу Поиска по книгам Сооз[е для всех 
пользователей, поэтому, пожалуйста, используйте эти файлы только в личных, некоммерческих целях. 

® (Не отправлять автоматические запросы. Не отправляйте в систему Сооз[е автоматические запросы любого рода. Если 
Вам требуется доступ к большим объёмам текстов для исследований в области машинного перевода, оптического 
распознавания текста, или в других похожих целях, свяжитесь с нами. Для этих целей мы настоятельно рекомендуем 
использовать исключительно материалы в общественном достоянии. 

® (Не удалять логотипы и другие атрибуты Соозе из файлов. Изображения в каждом файле помечены логотипами Сооз[е 
для того, чтобы рассказать читателям о нашем проекте и помочь им найти дополнительные материалы. Не удаляйте их. 

® Соблюдать законы Вашей и других стран. В конечном итоге, именно Вы несёте полную ответственность за Ваши 
действия — поэтому, пожалуйста, убедитесь, что Вы не нарушаете соответствующие законы Вашей или других стран. 
Имейте в виду, что даже если книга более не находится под защитой авторских прав в США, то это ещб совсем не значит, 
что её можно распространять в других странах. К сожалению, законодательство в сфере интеллектуальной 
собственности очень разнообразно, и не существует универсального способа определить, как разрешено использовать 
книгу в конкретной стране. Не рассчитывайте на то, что если книга появилась в поиске по книгам Сооз[е, то её можно 
использовать где и как угодно. Наказание за нарушение авторских прав может оказаться очень серьёзным. 


О программе 
Наша миссия — организовать информацию во всём мире и сделать её доступной и полезной для всех. Поиск по книгам @Сооз]е 
помогает пользователям найти книги со всего света, а авторам и издателям — новых читателей. Чтобы произвести поиск по этой 


книге в полнотекстовом режиме, откройте страницу ВЕфр: //Боок$. Е 
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ЭКОНОМИЧ ЕСКОЕ. 
_ НАСТАВА ЕНТЕ. 


ДВОряндмъ, 


‚ КРЕСТЬЯНАМЪ, ПОВАРАМЪ И ПОВАРИХАМЪ, 


мае она р 
Главной Прованшской Кан- 
целярши 


__ /3749%.. _ Прокуроромь | 


И 
вольнаго экономическаго Общества 
_ ЧЛЕНОМЪ — о 
СЕРГВЕМЪ друковцовымъ 
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КрАТК!Я ЭКОНОМИЧЕСКТЯ ДО 
' ДЕРЕВНИ СЛВАУюЮшиЯя 


ЗАПИСКИ. 
«ЖжоеЖя 
г )<-Сякому Эконому должно знашь. | 
уе примБчаню вЪ году обыкновенной 
жзежл погоды : Весною ‚ ЛБтомь и Осе- 
нью, когда сдБлается вБбщерр отЪ Запа- 
ду ‚ шо будуш невасшные и дождли- 
вые дни продолжищельные; сЪ Полудни, 
громЪ и дождь и продолжаешся неболБв | 
двухЪ часовЪ ; сЪ Восшоку , ясная и су-. 
хая погода ; сЬ Полуночи , великая сту- 
жа и граду ждать надлежитЬ : Зимоюжь. 
ошФ Западу , буден снЪфгЪ и ошиепель $ 
сЪ Полудни, ясная погода; сЪ Восшоку 
ясные Дни и умфренная стужа; сЬ По- 
 луночи, дБлаевшса мешель и сшужа. 
| 





о РАЗДБЛЕНТИ ЗЕМЛИ. 

Во первыхЪ помфщикову землю над- 
лежишь вБрно изм5ряшь, кошорую. раз- 
дблишь на четыре равный части: первая 
| -я о А будешь — | 
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р 9 
будетЪ сЪ рожью, вторая сЪ яровымЬ ; 
_ шрешья подЬ парЬ, чешвершая для вы- 
гону скоша; и оную землю перемфнятшв 
подр’выгонЬ ежегодно другою по очере- 
ди, дабы вЪ корошкое время вся земля 
чрезЪ шо ‘удобрена навозом была ; ошЪ 
чего невБроятная прибыль бышь можешЪ 
и великой урожай хлБбу ; скошинажЪ 
_ безЪ всякой вужды 6е3Ъ лугов продо- 
вольсшвовашься можешь однимЬ поле- 
вымЬ кормом, а ша земля ошЪ лБшней 
пасшбы напишаешся плодоноснымь со- 
комЬ кЪ предбудущему году для посБ- 
Ву. Сей непремБнной способЪ конечно упо- 
требишь надлежишЬЪ: каждое поле‘имБщь 
подЬ рожь все унавоженное; десяшину 
считать вр 8с саженЪ длиннику, а по- 


перентнику 85 40 саженЪ ; на каждую шой _ 


м5ры десяшину ржи высБвашь на худой 
земл5 должно по двБ чешверши, на сред- 
‘ней полторы, на хорошей одну чеш- 
вертьз а Яровато хлфба разныхЬ родовЬ 
смотря по земл$. Каждое шягло мужь 
СБ женою должны на помфщика срабо- 


„‘шатшь в каждомь полБ по десяшинВ , 
СБна скосишь 220 пудЬз а досшальную 


землю ошдашь всю имЬ надлежишЪ , 
естьли за шБмЬ осшанешся: в случаБ 
же недосташка земли, помбщику дБ- 
лить землю сЪ крестьянами по поламЬ $ 
_ при шомЪ смотшр5Бшь, чшобф не мен$е 
крестьянину досшалось земли мужу СЪ 
женою десяшины вЪ полБ а в дву по 
| ’ момужь, 
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шомужЬ, по вмшеписанной препорши. 80 
длиннику , а поперегЬ 40. А есшьли шого 
недостанешь кресттьянамЪ , шо так1я де- 
оевни должны быть на оброкБ необходимо. 





О СбЕрЕЖЕНТИ ЛУГОВЬ И СВНА. 


КакЪ придешЪ Весна, надлежишЪ ста- 


_ратнься, чшобь скошъ звЪ луга не пу- 


скашь , Дабы первая трава вЪ рощени 
своемь помф:нашельства не имБла ‚ и 
чшобь два раза косить было можно. Смо- 
шрёшь при шомЬ и шо надлежишь , 
чшобЬ луга, кочками и кусшьями  заро- 
сшашь не могли; и для шого вЪ Осень 
фразчишашь надлежит , а свиней. ни подр 
какимЪ видомЬ пускать вЪ луга не дол-_ 
жно , разв5 когда оныя проволокою сквозь 


_ воздри продешы будушЪ ‚ чрезь чшо лу- 


говЬ поршишь не сшанушЬ. | 





О ПАШНБ. 


ПодЬ яровой хл$бЪ пахать Осенью, 
ч«ттобЪ земля чрезЬ зиму прозябла, а под 
рожь пахать надлежит ранбе, или гдБ 
какЬ климашЪ позволишЬ. Пахашь луш- 


че на валахь плугомЬ, а не сохою на 


лошади, 2 или 3 раза, чтоб была го- 
раздо магка: чрезЪ но будешЪ плодонос- 
нБе. На горахЬ пахашь и дБлашь поло- 

А> = сы 


‚ 4 у 
_ сы поперегЪ горы, а вдоль горы не па- 
хать за шбмЪ, чито сокЬ- навозной 6у- 


детЪ сшекашь: лущче имБшь малую 


пашню удобренную ‚ нежели большую 
безнавозную.. | 





О СБНОКОСБ. 


СБно стараттеся коситв ранбе, дабы 
сокЪ и влажность изЪ шравы высохнуть 
не могли, при помЬ поспфшнымЪ обра- 
зомЬ ‚ хошябЪ какф луга довольны не 
были, в5 три дни, а по крайней м5БрБ 


вЬ семь дней. За лутчее нахожу косить 


сЬ вечера, и ежели ночь свБшла, шо ивсю 
ночь и утро , пока роса есть, для шого 
что сБно будеш обыденное’; а другой 


день возить вЪ сараи ‚ кои бы были кры-_ 


ятые. И какЪ скоро другая рава выро- 
стешь ‚ шо косишь такимЪ же образомЬ, 
когда время позволишЬ. Скирды и Стшоги 
класть на подкладкахр ‚ а сверху крышь 
густо соломою , чшобЬ ничего сБну шра- 
шы не было, и оное беречь отиЪ дождей 
шакЪ, какЪ вЪ гумнахЪ крышой жлБбБ : 
шБмЬ сохранишся третья часть сБна. 





`О НАВОЗВ. 


Навозь имфть ‘надлежишф тшакимЪ 
образомЬ : на скошныхЬ ‚ конюшенныхЪ 
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и озчарныхЬ дворахЬ сдБлашь ямы , вЪ 
‚ кошорыя бы навозь класшь было можно $ 
при шомЪ надлежишЬ и шо знать , ко- 
гда. навоз лБжишр вЪ таком м$сшб , 
гдБ вБшерЬ и дождь кЬ нему не при- 
ходяшЬ ‚ оной уже испорчень. ; ежелижь` 
навоз лБжишЬ в ямБ на солнц, 
тожр силы не имБешЪ ‚ понеже сокЪ и 
влажность селитры высохнушЪ , чрезЬ 
что силу свою потеряешь $ и для шо- 
го земля ни ошЪ чего шакф плодоносна 
не бмваетф ‚ какЪ ошЪ сочваго и до- 
браго навозу. НавозЬ начинашь возить 
не ранфе Июля д го числа, _ посп5ш- 
нымЬ образом ‚, раздБля крестьянЬ , 
двум часшямЪ возить, а шрешьей 
тошЪ часЪ запахивать $ лутичая же воз -, 
‚ка навозу ‚, ежели случашся немасшные 
дни, хошя и ранБе ‚, а на солнцБ весь- 
ма неспособно, какь и выше значит, 
Свиной и овечей навозЬ отнюдь не возишь,. 
понеже гдБ он на землю придетЬ ', ни- 
какое полевое зерно взойши не можеть , 
что о шомЪ мног разумные Экономы 
за подлинно ушвержлающЬ ; и для шо- 
го свиней и овецр имбть вр особливыхЬ 
м5сшахЬ , а навозЪЬ ихЪ класть вЪ ого- 
роды, а коровей навозЬ возить на 
вспаханную землю ‚, и послВ шошЪ часЪ 
вЬ другой разЬ распаживать ‚ какЪ выше 
значитр ‚ посп5шнымЪ образомЪ. Всякой 
лисшЪ Весною надлежишЪ изЪ рощей во- 
зить на скошной дворЬ, а изЬ него бу- 
Аз дешё 
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дешЪ назвозЪ 3 лошадиной же кластих 
на огороды подЬ всякой овошЬ , а не 
вр поля, и для шого лошадей должно 
имБить особо. 





— _ © АНИТВЬ, 


ХлБбЬ жать ‚ а лушче косить ‚ имя 
косы СЪ граблями ‚ весьма поспифшно , 
сЬ вечера ‚ и ежели свётло ‚ и всю ночь, 
пока роса есшь , чшобЬ не осмпался , 
и класшь какЪ снопамЪ бышь на землю, 
и не вязать, а послБ полудни ВЬ 4 
часу ‚ зачавь СЪ перваго жнишва , вя- 


_зашь в снопы ‚ и не снашивай давашь 


сше лБжашь день, а на трешей день 
возить вр крышые сараи ‚ или класть 
вЬ скирлы счешомЪ, своповБ сЪ вБрною 
запискою ‚ изЪ кошораго хлба дБлашь 


опышьЕ 3 и какЪь можно хл5бЪ с поля. 


скорБя убирать надлежишЪ. рожь на 
сишную а пшеницу на крупичешую му- 
к ‚ „Осенью мышь вр р5кБ или прудБ 
85 рёшешахь и сушишь на солниб: 
ош шого мука будешЬЪ бблёе и вку- 
сомь лушче:  ^ 


ы я | | | -. 
© ПОСБВБ. 
Всякой хлор надлежитЪ сБятшь сыро- 


молошными сфмлнами ‚ по шому зшо 
В | ОВИННЫЯ 





сы 7 — 


—г - я 


о ЕЕ 


—. 


? 


овиннмя смена нестполь плодоносны $ а 


надлежит сушищь сБмяна однимь солн< 
_ щемЬ , при шомЬ примфчать , чшобЪ сБ- 
мянной хлБбЬ чисто вывБянр быль и’ 
подсБянЪ , а особливо `Льняное и коно- 
пляное сБмя на овинБ не сушить ‚ длй 
того чшо оныя сБмева очень маслены , 
и шёмЪ ихЪ вредит. ПослБ посБву 
всякаго хлБба ‚ кашками вЪ землю при- 
‚о жимашь на лошадяхЬ ‚ и поливашщь со- 
леною или навозною водою. Узнавашь 
время сфву шакимЪ - образомь : сунушь 
толую руку з3Ъ закромЬ вЪ сБмена ‚'и 
`есшьли. он горячи, шо время пришло 
‹ихЪ сБяшь $ при шомЪ смотр$щь, чтобь 
сБвЬ быль вЪ шихую погоду .безЬ вБ- 
шру. Можно рожь см5шашь СЪ яровымЪ 
к О пополамЬь ‚. и Весною `сБяшь 
яровой сожнемЬ ‚ а рожь кБ предбуду- 
щему году осшанешся в землБ гошо- 
зою за одною рабопою. - 


\ | \ р 
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И ео. молодЬ6$. 


-  ИмБщь гумна крышыя ‚ чшобЪ все- 
гда молодьбу производить было мажно. 
РожЪ на муку сушишь вЪ ригахЪ так- 
же и на продажу ‚ счошомЪ на каждую 
ригу по 3000 сноповЬ ‚, или лошадьми. 
кругЬ столба молошишь можно. Каждой 
сноп надлежит прежде кр5пко ударишь 
3 раза обЪ сш$ну ‚, и шБ сБмона беречь 
пн _ Ад й для 


® 


для посЪву : ибо оный зерна будущЬ 
одн5 спблыя выходить изЪ колосу $ & 
рсево лучше для молошьы имБть ка- 
менныя риги СЪ печами и трубами, 


чтобЪ скор$е, сушишь было можно и 6езо- = 


паснфе имБя . печь голандскую сЪ ошду- 


шинами по среди риги, дабы воздухь 


во всБ углы равно доходишь могЬ. | 





о прокормленти скота и птицЪ 
И О СбЕРЕЖЕНИ ШЕРСТИ. 


ЧрезЪ всю Зиму и Весну всякой скошЪ 

и лошадей довольсшвовашь сБчкою ‚ ко- 
_ лосомЪ ‚ ухвосьемЪ и ухобошьемЬ , об- 
заривая оное горячею водою ‚, и пересыпая 
отрубями и мукою ‚, и для шого имбщь 
желЪзной большой кошелЪ вмазанной вЬ 
печи ; а сБна давать по малому числу. 
Для скота имфиь разные шеплые кл$вы 
каждому скошу ‚ и смошр6шь ‚ чтобЪ 
оные были чисты , а навозЬ каждой денв 
вонь вБ яму выбрасывашь , и при шомЬ 
ошворять окошки , чтоб воздухЬ про- 
ходишь могь , а особливо Весною во вое“ 
мя всной погоды. Каждой день по ушру 
курить мозжевельникомЬ ‚. кормЬ давашь 
сколько можно имЬ сЪБсшь помалу , 
только Чаще ; чего ради имбщь хоропия 
колоды и привязмвашь каждую особливо , 
чтобЪ одна другую повредишь не могла ; 
поищь ло при раза 8 сушки ‚ вЬ зимнез 
| Воемя 
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9 
время гр5ть воду , а сптуденою отиюдь 
не поить. КоровЬ и овець гонять зимою 
вЬ хороийе дни по дорогв ,‚, чшобЬ онб 
необходимо имБли мощюнЬ , а паче овець 
по ихЪЬ шеплой шерсти ‚ чрезЬ чшо онб 
минующЪ оспы. Хотши мног6 люди раз-. 
суждающЬ ‚ чтоб овець меньше имБть, 
будто оныя весьма безприбыльны , по- 
тому чшо онф содержушся на’сБнБ. Прав-. 
да когда худой экономЪ не смошритЬ , 


_какЬ имЬ кормЪ задающЬ ‚ больше зашо- — 


пчушь , нежели сЬБдяшф . шо конечно 
прибыли мало $ а когда здблать вкругЬ 


_ сарая часттыя хоромИя решешки , а .полЪ, 


по которому вЪ сараБ ходяшЪ , изЬ ча- 
сшыхЬ решошокЪ ‚ шо будешь великая 
прибыль, пошому чшо калЪ их прохо- 
дишь будешЪ сквозь решедки $ шогда ий 
шерсшь ихЪ будешЬ мягче и чище : ‘а 
для лутшчева обшивашь ихЪ вЬ рогожи, 
КогдажЬ придешь время стричь, шо 
ешь Мыя д и Окшября д, шо надле- 
жит сперва овецЬь всБхЪ вЪ р6ёкБ или 
в5 прудБ вымышь ‚ и пустить ихЪ на 
лугь ‚ чшобЪ шерсть обсохла, а послб 
какр можно велбшь ихЪ скорБя стричь, 
чтоб шерсть не замарвлась, шо будешь 
шерсть самая лушчая, кошорая продается. 


_ По 4. рубли пудЪ; при помЪ и шо надлежишЪ 


знашь гдБ ходяшЬ овцы и бараны смошр5ть 
чтобЬ репейника не бмло, понеже шерспть 
ош шого портишся и вЪ дурношу при- 
ходишр. ВЪ кормЪ замбшанной класшь 
: | Аб хошя 


3® 


хоши в недБлю о<динЪ раёЪ соль. не- 
обходимо надлежитф; ВесноюжЬ рогашой 
скошЪ чесашь желБзными скреблицами и 
счешками ‚ и при шомЪ мышь вЪ рБкЪ: 
мрезь по грязь и плошь и линючая тперсть 
вышши можешь $ с<е для скоша весьма 


здорово. ДойныхЬ коровЪ и овець надле-_ 


жишЪ необходимо по шри раза доишь ВЬ 
сушки ; изключзая прибышокЪ , оное весь- 
ма надобно ‚ чшобЪ в нихЪ кровь загу- 
сшиться не могла; и для шого ЛБшомЪ 
скотину прогоняшь на двор вр зо часу, 
им держашь до 4, часу по полудни вЬ клБ- 
вахЬ ‚ а ночевать скошин$ в полБ здо- 
розБе 3 шошф годЬ минуешЪ скошЪф па- 
дежа. ИзЬ шерстижЬ валяшь войлоки , и 
дБлать сукна птонке изЪ мышой , разби- 
рая порознь бБлую и черную. ПшицЬ же 
-старыхЪ Л$шомЬ кормить не надлежишЬ 
кромБ молодых, и шБхЬ кормить ка- 
шею и сыпашь рубленую крапизу : оное 
ихЬ лБзишЬ , а особливо индейскихЪ цы- 
пляш $ а племявныхЬ сшарыхЬ зимою 
кормить, обваривая мякину и осыпая ош- 
рубями или гущею ‚, а чистако хлБба не 


давать ; Осенью же вЪ морозы мелкой 


скошЪ гоняшь на озими весьма нужно 
Зимою свиней кормить племянныхЪ , ло- 
шединымЬ калом ‚ осыпая немного ош- 
фубями $ и коровЪ по нуждБ5 тбмЪ до- 
рольспвовашь можно $ а шБляшЪ надле- 
жит поишь молодыхЪ молоком однимЪ 
ыеменБе 6 недБль ‚ ошЪф шого скошина 
т | —'.’ будеш 


ыы х 


“ 


—щ,— 


За 
будешЪ крупна и здорова, а луче поить 
до шравы молокомЪ однимЬ всегда, ие 
счишая убытка. 





О РАЗМНОЖЕНШ СКОТА и ПТИЦЪЬ, | 


Когда скотина вЪ хорошемЪ призрёни 
то оную легко размножить можно. Над- 
лежишь оную пасши порознь коровЬ и 
овецф. Для заводу имБбшь на каждые 15 
коровЬ я го быка, а на 20 овецЪ барана з, 
которыхф быков вЪ сшада никогда не 
пускать , а когда коровБ придешЪ время, 
шо оную для ‘припуску запирашь сЬ бъ- 
комЪ; пбляшЪ же, как можно старатпся, 
беречь до 5 лЬшЬ ошЪ припуску. На ко- 
былЪ. на каждыя 6 имБбщь ъь жеребца , ко-. 
порыхЪ шожЬ вЪ поле сЬ кобылами не 
пускашь $ молодых же. кобылЬ до 5 
лЪшф шожЪ беречь ошЪ припуску. Пшицы 
обыкновенно содержушся Зимою вЪ шеп- 
лыхр хл5вахЬ или избах ‚, и когда ся- 
душЪ на яицы ‚ шо надлежит ихЬ. 
больше кормишь, чтобЪ онБ горячЪя были, 
_ м безЪ ущербу дБшей высиживать могли; 
ЛБшомЪ же могушЪ быть ва загорожен- 
номЬ пруду; при чемЪ надлежит подо$- 
_ зывашь крылья и пухЬ щипашь ‚ чпюбЬ 
мошка ихЪ не могла вредить ‚ ош чего 
он$ и умирающЪ. Скоша имбть столько, 
чтобЪ всю землю вЪ одномЪ полБ унаво- 
зишь было можно ‚ а именно ‚ щишая на 

каждое 


` \ 


=. 
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каждое тягло крестьянина вЪ барскомЪ 
дому лошадь &, коровЬ 2, ‘овець 5, 
кладенаго быка 1, свинью я, гусей 2 


пары ‚ ушокЪ я пару, индБекЪ 2 пару, 


курь рускихЬ 3 пары. . На вышеписанное 
число каждое шягло крестьянское срабо- 
шашь хлБба и сБна можешь ,‚ кромБ 
продажнаго ; безЬ всякой шягости. Все 


оное число разумБется имбщь в баярскомЪ 


дому  племянныхЬ ; на конюшенныхЬ 
дворахЪ имБшь козла, для шого что ошЪ 
духу его лошади минующЪ хворобм } 
деготь и смола своим духомЪ помога- 
юшЬ , и всякое курен® ихЬ поль- 


зуешЬ: 





О КОПАНТИ КАНАЛОВЬ ВМЕСТО 
тородьбы, и о РАЗМНОЖЕНШ 


Когда рабошы не будешь , надлежит» 


®м5сто городьбы рышь прямые по шну- 
‚ру каналы, а по бугру ‘садишь ивы и 
всякой лБср, которой безЪ корня рости 
можешь; а вр шрешей годЪ сучья мож- 


но будешЪ рубить на потребу, кошо-_ 


рые прочнБе, нежели ежегодная. городьба ; 
также и во всбБхЬ поляхЬ, гд5 есшь 
низМя и болошныя м5сша, оныя разчи- 


щивать вр пруды, хошябф и`не вЪ при-. 


сшойныхЬ мЬсшахЬ были; они могушЬ 
р. | слу- 


9 .- 
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служить для того, когда скотина вЪ 
_ролБ, ближе напоить $ можно разводишь 
‚рыбы, или удобно. мочить пенку, чшеб 
праздно земли не было: гдБ болотЪ 
о ‚ шамЬ воздухЬ чище и здоро 
вБе.. 





О САДАХЬ И ПЗЕЛАХЬ. 


Сады разводишь прилБжнымЪ обра- 
зом, не жалБя в5 шомЬ убышка, не- 
шокмо пом5щику но и каждому крестшь- 
янину , шакже и пчелЪ; понеже °вЪ шомЬ 
великой прибышокь 6630 всякой рабошы 
-зременемЪ бываетЪ, И - 





- О ШКОЛАХЬ , рукодвльвВ и — 
г. МАСТЕРСТВВ. | 


_ КрестьянскихЪ робяшЪ ошЪ 7 до зе 
^БшЬ учишь грамошБ ‘и писашь, какЪ 
`’ мужескЪ и женскЪ полЪ, чрез что оные 
придушф вЪ познаше Закона; а ошЪ 19 
^5шЬ до 20 учишь разнымЬ художе- 
сшвам, какр шо, кузнечному, колес- 
ному, бочарному, овчирному, горшеш- 
ному , коновальному,, шерсшь бишь , вой- 
локи валяшь, поршному , сапожному, и 
эсему тому подобному, что кресшьяни- 
ну необходимое имбшь надлежищь, ‚= 

. |’ 08 
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особливо Зимою оные могушЪ безЪ шяж- 
кой рабошы получишь свои иншересы, и 


в шомЬ ош нихЪ не принимать ника-^ 


коза оправдан!я, и всевозможными сила- 
‚ ми кЬ шому ихЪ принуждать и обучать 
_ надлежишЪ помбщикамь. 





О ПАДЕЖБ, хвороб$ и лБкАр-. 
СТВАХЪ. | 


ВЪЬ случаБ падежа всякаго отнюдь 


кожр не снимашь , а зарывашь СсЬ кожею „ 


возя вЬ. ЛБсЬ , весьма ‘глубоко, дабы со- 
баки вырыть не могли, и не шаскалибь 
ВЬ жила; и для ‘шого имБбшь собакЬ 
всегда на привязи, а лушче, когда ихЬ 
н5шф вовсе, по ошф падежа безопасн$е : 


гдБ собакЪ нёшЬ, шамЪ и падежа вфшЪ. 


Разныя хворобы дБлаюшся, кошорыхЬ 
простпранно описывать надобности не на- 
хожу; пользу же для всБхХЬ болБзней 
изБясню; надлежить ошлузишь ошЪ 
здоровой, какЪ скоро примБчено будешь , 
что которая `<кошина захвораешь, им 
оную взяшь в5 шеплую избу, чшобЪ она 
могла гораздо выпомфшь, не давая ей 
корму сушки двои, поишь шеплою во- 
дою , прежде вымывЬ рошЬ и горло ко- 


навальной щешкой, здБлавь полосканье. 


шакимЬ образомЬ, какЪ и лошадямЬ: 
3. 


бы ни один безЪ рукодБлья не был ; а. 
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»х. ШтофЬ вина и пива, полиппофа 

‘уксусу, фуншЬЪ поснаго масла, фуншЪ 

соли: всв оное вмБсшБ взваришь, мышь 

рошЬ, и вЬ нушрЬ давать по стакану 

сушки, и по шри сшакана шеплой 
сыворошки. | 


2. Взяшь сельдь и посыпать перцомЪ , 
и шБымЬ кормишь насильно; ЛБшомЬ да- 
вашь селишру сЪ печенымЪ хлБбомЪ. 


3. Кинушь сшепную кровь какЪ у ло^ 
шади, или отрубишь хвосша,‘' чтобЪ 
крови вышло 5 фуншовЬ, а послБ при- 
жечь горячимЬ желБзомь, чшобЬ зажилЬ 
ХвоСШЬ. преИ Е. | 


. 4- Сухова. корму больной скошинВ 
ошнюдь не давашь для шого, чшо здБ- 
лаешся у оной внушри великой жарЬ и 
запорЪ. 4 

- 5. ОШЬ запору давать ревень или гу» 
мигупть и сабурЬ, александрайской лисшЪ 
насшоявь вр. шеплой водБ, шолченой 
мель сЪ водою. | | | 


6. А ошЪ крозаваго поносу водка СЪ 
_ перцомЬ. | | 


7. уксусу, меду сырова, каждаго по 
6 ФуншовЬ ‚ селишры, купороснаго ма- 
сла по 3 золошника ‚ сыворошки, разо-’ 
грЬвЬ давашь чрезЪ засЪ по полуфунту.. 


\ 
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О СВЧЬКБ. 


НадлежитЬ имфшь станки, эр чемЪ 


РЬзать сБчьку, зачиная ошШЪ колоса с0-. 


ломы, а кЬ корню обмкновенно солома 
толще, и оная’, вЪ кормЪ неспособна , 
упошребляешся же для посшилки. Вся- 
кую солому надлежишр для пищи ско- 
та упошребляшь вЪ сБчку, или гоняшь 
кругЬ сшолба, и мяшь лошадьми, 6у- 


дешЪь ва подобте сБчки ;`оное дБлашь на 


деревянномЬ полу. 





_ © корм скота и ПТИЦЪ 
в. г нА убой. = 


{ 


Каждой скотинБ или пиицб ‘чадле- о 


итпЪ имБщь особливое м$сто столь ве- 
лико, какЬ ей лезь можно’, дабы она 
моцюну не имбла ‚ и поишь вЬ шВхЬ 
м5сшахЬ ,‚ гдБ она стоишь ‚ кормить 
пареною рожью ‚ осмпая немного горо- 
ховой мукой и н5сколько посыпапть солью, 
считая на каждую скошину ржи па 


одному чешверику, а муки гороховой. 


эполы ‚ ошкормишь весьма довольно , 
поишь же какЪ можно чаще; а какЪ ско- 
_ тина на кормЪ придешЪ, должно кровь 
нинушь, чшобф она жирн5я была и Мясо 
слаще ‚ особливо для свиней оное весьма 
`нолезно ; кормишь можно шакже и пече- 
нымЬ хлБбомЬ, на кавдую сконину 


‘издержащь. 


^ РН Е 


« 
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издержатть надлежитр не волбе ‚’ какЪ 
по шри хл6ба’ и фуншЬ соли. 


——__—_ЙЩ—__д 
О ДАЧБ КРЕСТЬЯНАМЪ НА ПЛЕМЯ. 


КрестльянамЪ даватпь на племя корову, 
овцу , свинью ‚ гусей пару, индБекЪ  па- 

' ружЬ , и чрезЬ годЬ‘сЬ каждаго шягла 
собирашь : масла 20 фун: барана. кладе- 


наго , борова, вЬ кошоромЪ бы вБсу было ` 


2 пуда ‚ ипицЪ каждаго рода по 2, цы- 

пляшЪ по 30, яицЬ куриныхЪ по 50 вЬ 
_ тоДЬ , или деньгами за все оное по д ру- 

блю сЬ пштягла. | 





_ О КЛАЖБ быКОВЪ и бАрАНОВЪ, 


/579498. 


КакЪ можно’ стараться имбщь клале- 
ныхЬ быковЬ для рабошы ‚, а со време-_ 
немЬ оные и на убой способны бытшь`мо- 
гушЬ ; шакже и бараны ‚ когда положе- 

ны будушЬ Осенью, шо кЬ ВеснЪ на 
‚убой жирны будущЪ $ шожЬ борововЬ и 
п5лухЬ ‚гусей, и селБзвей имбщь мо- 
2вно кладеныхь. | 


# 





О ТКАЧАХЬ. | 
Надлежинг` ткачамЬ всВхЪ кресшь- - 


инскихь бабЪ учишь  лакашь ‘Ширск 
: [61 _ оные 


ь 
ы 
` 
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шонк!е холсты , песттредвь и Шерстяные 
кушаки и сукна шонк1е $ для скоросши 
имБшь самопряшки ; чулки вязать нит- 
ные и шерстяные ‚ холсты и пряжу 65- 
Лишь солнцем , поливая водою безЬ ли- 
шней работы , и кашашь на кашк5 ‚, а 
золой ошнюдь ‘не бБлить ‚ и вЪ печь не 
становишь : прочн5е будешЪ кЪ носкЪ вЪ 
рубахЪ крестьянамь холсшина ‚ нежели 
пареная СЪ золою вЪ печи ; а бываешь и 
Вр навозБ Держать. | 





1 


О СТРОЕНИИ. 


` Всякое строенте надлежит строишь » 
конюшни и овчарные деоры хорошею ош-. 
дДБлкою ‚ чтоб были окна сЬ зашво- - 
рами и двбри ‚ кровлижЬ стараться“ 
крышь тшесомЬ или гоншомЪ , а кресшь- 
янске дворы один ошЪ другова’ разсшо- 
янемь вЬ зо ши саженяхь ;$ соломоюжЬ. 
никакого сшроен1я крышь не надлежишЪ о 
для  пожарнаго случая ‚ печи дБлашь 
вездБ сЪ шрубами ,‚ лБшомЪ для варёшя 
и- пече!я хлфбовь имБшь печи особливыя. 
и ни подЬ какимЪ видомр вЪ дворахЪ не 
топить , для шого чпю избы ошЪ жару 
изопрбвЬ ‚, скоро пропадают ; Льну` вЬ 
избахЬ не сушишь ‚ сЬ лучиною по Дво- 
рамЪ со огнемЪ не ходишь , а имБщь не- 
обходимо: фонари и сальныя свбчи-; а. 
эсого. лушче ‚ ГДБ Можно ‚ сшараться 
| | | имБИЬ. 


— 
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имбть стироене все каменное, и для 
того дБлашь кирпичные заводы $ имбщь 


‘на господскихЪ хоромахЪ колоколЬ для 


сигналу ‚ ходишь на рабошу и вЪ слу- 
чаБ разбоя здБлашь крестьянамЪ чрезь 
звонЬ сборЬ , кЪ чему их пробами и при- 
учишь надлежишЪ ‚, и всБмЬ имбть ро- 
ташины шакже ичасы хошя’ солнечные $. 
для винных людей имБть шюрму ; двБ 
бани. большихЪ ‚ мускую. и женскую , 
кошорыя топить вЪ каждую субошу по- 
слБ обБда по очереди; а вЬ верьху имбщь 
копшильную. КрестьянамЬ  посптроийть 
дворы каменные или‘ деревянные ‚ а с5 
нихЬ собирать за каждой двор по зруб- 
лю на годЬ ‚, шакже и жишные дворы 
строить помбщиковы. Можно крестшьян- 
свя избы дБлашь изЬ пильвыхЪ досокЪ 
5 ши и 6 ши дюймовЬ ‚ и онов прибыль- 
нфя какь изЪ бревенЪ. Для старыхЪ и 
Узечныхь имбшь 2 богадфльни; садки, 
ВР чемЪ живую рыбу держашь ; каждую 
осень во всБХЬ дворах у печей трубы 
чистищь $; строить вБтрявыя мельницы$. 
риги сЪ печами и трубами дБлашь ; на 
скошныхЪ дворахЬ вырывать колодези 


`весьма надобно во время падежа и пожара, 


КЬ сбереженИю навоза скошскаго : ибо ошВ 
дальнаго прогона для. водопою  тперяюшь 
много навозу. Для больныхЬ имбть 0со- 
‘бые покои ВЬ пристойномЬь м5ешф. 


ь 


б2 о _© 


20 | 
О СОДЕРЖАНТИ МАГАЗЕЙНОВЬ И 
ЦЕЙХГАУЗОВЬ. | 


Всякой помф5щикь должен вЪ деревнВ 
запасной магазейвЪ имбщь ‚ в кошоромЪ 
‘содержать задлежишЬЪ : блоки ‚ ворошы 
для подЬемовЬ , ведра ‚ ушашы , ворон- 
ки ‚, фонари ‚ шайки для довя коровЬ,. 
сохи , серпы , косы , шопоры и всБ по- 
жарные инструменты $ бороны‘, , лапа- 
пты , буравы ,‚ долошы ‚, ножи ‚ сишы , 
р5шепты , кадки , бочки , чатни, горшки, 
кувшины , корышы , заступы ‚ кирки, 
ломы , шелеги ‚ дровни ‚, гвозди ‚, скобе- 
ли , ухвашы ‚, вилы ‚, желБзные грабли, 
фуры ‚, лапши , сковороды , рогожи, цы- 
новки ‚ мешки , в5сы ‚ м5ры ‚ кошлы, 
рукавицы коженыя ‚ ножницы ‚, иглы, 
бальние заны ‚ лБешницы , земляные 
телф5жки., веревки. Оныя вещи надле- 
жишЬ им5шь для шого ‚ когда вВЪ рабо- 
чую пору пошребуешЪ крестьянинЪ , 
члтобЪ не адилЬ для покуйки , и не про- 
пуская время вЪ рабошБ ему‘ здБлать 
скорБе помочь. Хл5ба в запасБ имБшь 
на 5 ЛЫшЬ ‚ а фуража на 2 года вЬ слу- 
чаБ  недорода ; всакаго  разнаго су- 
хаго лБсу ‚, драни ‚ лубковБ , досокЪ , 
для случившейся надобности , краски , 
сало , масло ‚ смолу ‚ деготь ‚ кожи, 
соль’, сельди ‚ желБза ‚ `клЛБИ , сБру, 
порохЬ , шорки , хомушы , колеса, сше- 
кла ‚ замки ‚ шерпуги ‚ пилы; вр 
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тодЪ брать дикой камень на продажу , 
сжели городЪ будешь недалБе 50 версшЪ, 
гдБ уповашельно покупашь будушЬ на 
мосты , а изЬ городу Зимою можно во- 
зить безЪ плашы вЪ деревню навозЬ, или 
сЪ`пивоварень дробЬ и гущу ‚ нежели 
‚ порожнему Фхашь. а | 


3 





` 





о поспёшности въ работв и 
о ПрикаАщик$. 


Всего наивяще смотрёшь надлежит, 
дабы ЛБшомЪ во время рабошы ни ма- 
лой лБности и дальнаго покою кресшь- 
янамЪ происходишь не могло., и чтшобЬ 
они кромБ однихЪ положенныхЬ презд- 
ников ‚ коихЬ весьма довольно ‚, Нн6 
освобождались- отЬ работы и не пирова- 
ли 3 понеже ^Бнивые крестьяне ни о 
яемЬ больше не пекушся ‚ как только ` 
узнать болыше  праздниковЬ.  Рабошу 
производишь ‚ начавЬ СЪ вечера ‚ ночью 
и по Уушру , а вЪ самое жаркое время 
ошнюдЬ не работать : ибо. как лю- 
дямЪ шакЪ и лошадямЬ оное` весьма вре- 





дно ‚ а имянно ‚ до зо часу по полу- — 


ночи производить Л$шомЪ ‘работу , а 
ош 30 часу. до 4. по полудни ‚ шо есшь 
-ВЪ’ самой  жарЬ ‚ имбщь свободу, и 
всякой скошф и птиц на жарь не пу- 
скашь , а держашь `ВвЪ кл$вахЬ ‚ какЪ 
© шомЪ прежде сего помлянушо , и не- 
| 3, обхо- 


= 


_ 22 ‚1 | ` 


обходимо. Во время работы сЪ кресть“ 
янами сшаростБ и прикащику, сЪ вели- 
кою прилБжноспию обращаться надле- 
жишЬ , пока хл5бЪ весь СЪ поля уб- 
ранЪ будешЪ какЪ помещиковЬ шакф м 
кресттьянской 3 рабошужЬ производишь , 
раздБля кресшьянЪ всБхЬ по поламь , 
однихЬ засшавь рабошать господское , 
раздавь рабошу по шягламЬ , а дру- 
‚ тихЬ свою, а не давашь имЪ шо на 
волю ‚ какЪ по ешь 'вЬ худыхЬ Эко- 
номяхь ‚ чшо не смотряшЪ за кре- 
ситьянскою рабошою ‚ когда они обраща- 
ются вЪ собственной своей рабошф : по- 
неже ошЬ лБносши вЬ великую вище- 
ту приходашЬ’, а послБ произносяшЪ 
на судьбу жалобу. Когда убран будешь 
СЪ. поля весь хлЪбЪ 
прикашикЬ не имбюшф ихЪ больше кЪ 
работ5 принуждашь, и должны дать 
имЪ покой иБсколько времени, а за 


шруды их ‚ выбравЬь свободной день’, _ 


‚ и собравь всБжЬ , напоить и накормишь 
изЪ боярскаго копипу довольно. ВЪ Зи- 


му смошрёть художниковЬ ‚ чшо кшо . 


дБлалЪ для своей продажи, и не бы- 
либр праздны , ‘понеже ошф праздносши 
кресптьяне нешокмо в болБзнь прихо- 


дяшф о но и умираюш ; спашь до-. 


вольно ‚ Фдяшь много , а не имфющЬ 
моцюну $ доброму сшаросшБ- и прика- 
щику всегда того смотирфшь надлежиш фе 
ибо за хорошее смошрБые должны полу- 

| | чиШЩЬ 


‚ шо сшаросша и` 
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чить хорбшую заплапту ‚ а за нерадЪн! 
и несмошр$5в!е наказаше. Они должны 
смошр5шь ‚ чшобЪ каждой крестьянинЪ 
мужЬ сЪ женою имБлЬ немен5с лошадей 
работшныхЪ 2, быковь кладеныхЬ 2, ко- 
ровЪ 5 , овецЬ 20 , свиней 2 , гусей ста- 
рыхЪ 2 пары ‚, курв старыхЪ 20; а кто 
пожелаешр имблть больше , дозволяешся , 
а меныше вышеписаннаго положемя ош- 
нюдЬ не имбть: КресптьянинЪ не дол- 
женЪ продавать посторонним хлБбЬ, 
скошЬ и пшицЬ лишвнихЪ , ве сказавЬ 
своей дДеревнб ; а когда купца нБщЬ, 
то должен купишь помфбщикЬ поволь- 
ною цБною , разв5 помБбщикЪ купишь не 
захочешр , шогда вольно продать посшо- 
роннему $ а кшо безь вБдома продасшВ. 
или лБнивЬ будешь ‚ шБхЬ сажашь вЪ 
шюрму и нё давать хлБба двоиили шрои 
сушки. Паче всего вражды, ссорЪ и дракЪ 
между собою ошнюдь не имбшь подь 
жестокимЪ. наказанемЬ ‚ а жишь `всемь’ 
согласно и единодушно безЪ всякой за- 
висши ‚ во всякомь дружелюйи ‚ одно- 
му другому во всемЪ вспомощесттвовашь, 
и другЬ другу бышь покорнымЪ по за-_ 
кону божю ; а кто вЪ иомЬ виновень 
явишся или каким себя злодбемЬ ока- 
жешь ‚ штБхЬ штрафовашь денежнымЬ. 
житрафомЪ ‚ и сверьхЬ шого чинить на- 
казане не давашь ни Фоешь ни пишь ; 
прикащикЪь же не должен имбщь ни 
подЬ какимь видом присБвокЪ или паш- 
| | 64 ню, 
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‚ ню ‚, кромб своего дохода’ положеннаго’ 
ош помфщика, а можешЪ  держашь 
скошЪ на барскомЪ корму ‚ сколько ему’ 
позволено будешь ‚, а лушче содержашь 
прикащика деньгами. КресшванЪЬ в чу- 
_жую деревню вБ башраки `и пастухи не 
пускашь и в свого не приниматпь ; вдовЬ 
и дБвокЬ на. выводЬ не давать подь 
жестоким наказамемЬ ‚ понеже ошЪ 
итого крестьяне вЬ нишепту приходящЬ, 
всБ свои пожимки’ выдаюшьЪ вБ прида- 
ные ‚ и шБмЪ богагтятися чулия деревни $ - 
ВЬ своей дереве между собою кумов- 
сшвз не имБшь за шбмЬ чтобЬ было можно 
женишься $ кресшьянЪ старыхЬ и хво- 
фыжЬ мужеска и женска полу по миру’ 
‚ не пущать, а опред$ляшь ихЬ вЬ до- 
мовую богадБльню ‚ кошорыхЬ кормить 
и поить. боярскимЪ кошшомЪ. ПрикащикЪ 
должень имбть годовой ежедневной жу- 
рналЬ , чшо когда дБлано , см за чемЬ 
когда рабопы не было. ЛБшомЬ в} не- 
насные дни можно дфлашь кирпичь. На 
барскомЪ. дворБ каждую ночь имбшь по 
‚3 человбка караульщиковЬ - сЬ рогаши- 


нами. ЕстьлижЬ паче чаяйя случится ` 


‚ недородЪ хлБба или дороговизна, дол- 
жен всякой прикащикЬ у кресптьянЪ весь 
‚ хл5БбЬ собственной ихЪ заарестовашь ‚, и 
продавашь имЪ запрешищь ‚ дабы они вЪ 
‚ самую крайнюю нужду могли шБмЬ себя. 
_ пропитатшь , чрезЬ что можно ихЪ удер- 
жашь в слузаБ самой крайней нужды 
| в ‚ ощь 
г 
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* ОМ разброду. Впрочемь и то доброму 
прикащику и старосшб наблюдать дол- 
жно , и ежегодно пригошовлять надлем 
жишь кр довольстйю и прибыли своего 
помБщика ‚ а именно : яблоки ‚ гиуши , 
дули ‚, сливы , вишни , смородину ‚ ма- 
_лину , барбарисЪ ‚ крыжевникЬ ‚ клубни- 

ку , чернику , клюкву , брусницу ‚, з6м- 
‚ Лянику , орБховЬ ‚` рябину ‚, черемуху , 


сел дерей ‚ нештрушки , пасшернаку , 60-_ 


бовЪ , к: и ‚ репы , моркови ‚, жре- 
ну ‚ зелБбнаго гороху , решки , шыквы , 


арбузозЬ , дыней , капусшы , агурцовЬ „ 


‘свеклы , луку , чесноку ‚ ‘разныхЬ сз- 
лат ‚ аршинюковЬ ‚ и всякихЬ травЬ, 
мяшы , шалфею ‚ полыни, безилики, 
марамЪ ‚ спаржи ‚ грибов ‚ груздей и 


ретжиковЬ , сосновыя шишки , Мозжевело-. 


выя ягоды ‚ и всякое шому.- подобное , 
_ которое смоптря по времяни вЪ погребажЬ 
свба!я хранишь , а прочее сушить , со- 
лишь и разными способами дБлашь ко 
употшреблентю хорошими ; а агоды и вся- 
ке фрукшы водкою наливать ‚, дабы ни- 
что произращенное отт бога данное намЪ 
ВЬ пищу вшуне по нашей лБносши про- 
пасшь не. могло. ЕсшьлижЬ вЬ чемЬ по- 
‚ требной надобности вЪ дому состояшь 
не будешЬ ‚ шо все оное можно будешь 
‘продать или 6БднымЪЬ ошдашь, а хошя 


и скрестьянамЪ своимЬ ‚ весьма полезно. | 


Че менфежЬ и шо знашь надлежитЪ , ка- 
_кимЬ обоазомф изЬ всякаго клБба и ягодь 
. И 6 $ ` хорячее 


+ 
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_торячее вино прибылн$е высиживать вЬ 
кубы должно ‚ дабы изр четшверши хлБ- 
ба по ‘крайней мБрБ семь ведрь добраго 
вина выштши могло $ вБ шомЬ предосто- 
рожносши значушЬ тбБ: всякаго хл56ба 
зерны должны бышь сыромолошные обра- 
жщаемы ‘ в солодь , кошорой смоловЬ 
мелко и положа вЪ занЪ налишь горязею 
волою ; спустить сусло вЪ другой чанЬ 
и промышь. шошЪ солодЪ горячею водою 
‚фаза шри‚, и собирать все то вЪ один 
чан ‚ куда положишь дрожжей на. каж- 
дую четверть солоду по ведру ›. закрыпть 
плошно ‚ чшобЬ духЬ не выходилЬ, 
квасишь до шБхЬ порЬ › пока пфна вверхь 
идешь , а какЪ (скоро начнешЪ. упадапть , 
шошф часф надлежит разлив ‘вЪ кубы 
двоишь. ВЪ шомЪ имбшь надлежишЪ’ ве- , 
ликую осшорожностть : вино бываетЪ не- 
выходно ош шого. ‚ когда не докиснешь 
или перекиснеп’, четверть часа развицы 
дБлавшр 3 ведра убышку в выходБ 
вина. Узнавать же се шакимЪ образомЪ : 
высошу чана внупгри раздБли на равныя 
мелктя части, и’ шфмЬ примбщишь , какЪ 
‘придешь  брага винная в6 полную 
силу ; при шомЬ смошр5ть ‚ чшобЪ ра- 
бошные люди сусла не пили и шрашы 
не было ; почаспу надлежишЬ кубы и 
шрубы чистишь ‚ ош шого вино будешЪ 
чисто и безЪ всякаго запаху ; а дрожжи 
разводишь сусломф ‚ сколько возмешь изЪ. 
бозки дроёжейи , сшолько же положите 
| —. о ` дол- 
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27 
должно 3Ъ дрожжи сусла ‚ будешь без- 
_переводно; одним словомЬ сказать , изЪ 
всякой кислошы заквашенное. дрожжами 
вино бышь можешь , естьли взяшь кая 
нибудь ягоды и налишь водою и поло-. 
жить дрожжей , и какЬ кр5пко’ закис- 
нешЪ ‚ оной морсЪ двоишь чрезЪ кубЪ 
будетЪ вино 3 хмБлю же не класшь $ а 
барду и всякую гущу упошребляшь дол- 
жно рогатому скошу и пшицамр. А на 
водку вино Двоишь изЪ всякаго яроваго 
солоду ‚ будешь на подобе вейновой. 
РожЪ`м хмБль всякому спиршу служать 
во вредЬ 3 и для шого употреблять не 
надлежишЬ. браги сдБлай столько, чтобЬ 
кубЪ наполнищь безосташку пошому ког- 
да брага остпанетися до того времани какЬ 
кубЪ свободнымЪ будешь, шо уже оная 
перекиснувЪ и свою силу потеряешЪ; над- 
лежит’ одну за другою сочшя время раз- 
водишь. | | 


ъ 





о скотнипв. 


СкотпницБ надлежишЪ весьма прилБж- 
ной бышь и смошр5шь ‚ чшобЬ всякой 
скоШ и пшицы вЪ призр5нм были , ко- 
‘ровЪ привязывать каждую вЪ сшойло ‚и 
‘обмывая шишьки шеплою водою , а Зи-_ 
мою мазашь шишьки шеплымЪ деревян- 
нымЪ масломь ‚ чшобЬ не мерзли и не 
упрескались ‚ ошЬ шого коровы худы 
а | | быва- 


х 





28 


бмваюшь и Мало молока даютЪ ; доитиБ 
же надлежит вр деревянныя большия 
тайки или ведра ‚ чшобр корова не разби- 
ла; а для скопу масла имфбть кадки 
деревянныя ‚ и смошр5шь › чшобЪЬ корова 
всегда на чистомь м5БсшБ стояла, а 
завозр изЬ подЬ нее вонь вычишашь $; ВЪ 
судкижЬ всегда доить по 3 раза, масла 
‚ збирашь по пуду нешопленаго., а тшопле-. 
наго по 3о фуншовЬ. ЕЙ надлежишЪ 
ъумБшь хоропИе сыры дБлашь  шакимЪ 
образомЪ : взяв желудокЪ молодаго ше- 
ленка и вычистя осолишь его крушо , 
налишь соленою сыворошкою ‚ чшобЪ 
закисЪ и солелЪ недБлю ‚ а ‘по шомЪ 
какЬ скоро подоишф корову, зто’ взять 
ош желудок и помбшашь 110 молоко 
положа соли, кошорое вдругЬ сядешь , 
_а по шомЬ положишь вЪ шрепицу шо 
молоко ‚ И завязашь ‚ ошжашь иуго и` 
наложишь вВЪ формы и подфгнешь . шя-` 
желой ‚ чшобЬ сыворошка вышла ; и 
какЬ сухЪ будешь ‚ шо взяшь и поло- 
жишь ВБ помянушую сыворошку на 7 
дней , а по шомЪ вынушв изЪ сыворош-. 
ки ‚ высушишь на вБшру ‚ чшобЬ солн- = 
ца не было ; оные сыры дБлаюшЪ Вес- ‘ 
вою в МаиБ ; а сыворошку ‚ которая 
выдешр , разлить в чаши и поставишь 
на солнце ‚ шо много изЪь оной вышя- 
ниш смятаною масла, кошорове ложкою 
_ собрашь $ а осшавшую ` изЬ ‘шого сыво- 
фошку можно класшь когда расшворяющЬ 
Ро а | хл5бы, 


Бе | 
| 
\ | 4 





29 
хлЪбы ‚ оныя будушЪ 6БлБе и вкуснБе, 
и акр ничего пропадать напрасно н6 
можетЪ. А ежели кшо пожелаешь, чтнобЪ 
сыры были желшыя ‚ и другаго вкусу 
на подобе пармазана ,‚ то надобно вЪ 
парное молоко положишь тафрану ‚ чшобЪ 
_ гораздо пожелшбло , а послБ закваши- 
 зашь и дБлашь шакимЬ же образомЪ , 
какЬ вытие показано 66е3Ъ всякой ошм$ны. 
Когда хочешь хл5бы печь или другое 
что изЪ шесша , а желане имфешь, 
‚ атобЪ - вЪ пору было вынуто изЬ печи, 


то возми ош шого шесша и здБлай 


круглой шарикЬ, и положи вЬ воду вЬ 
хрусшальной стаканЬ , какЪ скоро. по 
садишь ВР печь: и какЪ шесшо  посп$- 
‚ ватть будешь вЪ печи, о оной шарикЬ 
подриматься станешь , и какЪ совсБмЬ 


“одфимешся вверхЪЬ ‚ шо и вЬ печи оное 


шесшо посп$ло. 
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О ДБЛАНИИ рАЗНЫХЬ ВОДОКЪ 


‚Когда желаешь имбшь хл5бную ‘вод- 


ку хорошую , шо надобно употпребить 
на шо яровой хлБбЬ ‚ на примБрЬ , .яч- 


мень ‚, овесЬ , гречю › горохЪ , пшеницу , — 


просу ‚ кромБ ржи и хмБ5лю ‚ кошоров 


никогда на вино ‘упошребляемо бышь нв 


. Должно. Всякой яровой жлБбЪ один ошЪ 


другаго особую имфешЬ свою силу и. 


разной вкусь, 


_ Возми. 
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_ Возми изЪЬ яроваго хл5ба высиженнато`. 


вина ‚ перегони прежде оное чрезЪ мож- 
жевеловыя ягоды , какую бы шы водку 
‘АБлашь ни желалЪ ‚ полагая на каждое 
_ ведро вина по я фФунша ягодЬ $ по щомЪ 
5озми оной спиршЪ ‚ положи опяшь вБ 
кубЬ ‚ чшобЪ было спиршу полкуба, 
добавь кубЪ мяснымЬ бульеномЪ по же- 
лан! ю говяжьимЪ или бараньимЬ ; когдаже 
онаго класшь не пожелаешр ‚ можешь 
дополнишь молокомЬ или сыворошкой ; 
когдажЬ и шо сочшешЪ за убышокЪ , 
дополни винограднаго вина, дрожжами 
или водою передвой ‚ будешь водка, 
коптгорую разлей вЬ штофы ‚ чшобр бы- 

ло спиршу + шшофа, а чешвертую долей 
_ сыропомЪ и водою здБланною изЬ спеши. 


КЬ двоен!ю водки принадлежашр разныя 


вещи , корица , гвоздика ‚ заря, карда- 
монь, мушкашной орБхЪ ‚ полынь, 
мушкашной цвбшЪ , инбирь, калганЬ , 
бадьянЪ ‚ шминЬ , анибЪ ‚ миндаль ‚ ирЬ, 
цишронная и померанцовая корка ‚ -лан- 
дышШЬ , селдерея ‚ ангеликЪ ‚ персик, 
коф , сосновыя шишки ‚ Можжевеловыя 
ягоды и муравьиное гн5здо. | 





_ О ДБЛАНИ ИЗЪЬ раАЗНЫХЬ 
| СПЕШИ ВОДЫ. 


_ Возми по желанию , наприм6рЪ тшмину 
или анису ‚, исшолки ‚ налей горячею 
водою’, 
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водою ‚ закрой крбпко ‚ чттовЪ духЬ ‘не 
выходилЬ ; по шомЬ положи вр кубЬ , 
налей водою ‚ двой шакЪ ‚, какЬ водку , 
пока вБ оной водБ вкусЬ будешь; и 
как сшанешф пахвушь погономЪ ‚ ошЪ- 
ими скорей; по шомЬ Чю выдвоенную 
воду вшорично ‚ прибавя свбжей шойже 
_ спеши , передвой шакимЪЬ же образомЪ. А 


ежели пожелаешь кЪ лушчему , шо и 


в шрешей разЪь передвоишь ‹ должно’, 
будешЬ вода им5щь силы вЪ себБ боль- 
ше шакЬ ‚, чшо есшьли оной воды по- 
ложить чарку в пипофЬ предписаннаго 
спириту , довольно будешЪ желаемаго за- 
паху 3 такЬ и СЪ прошчими спещами 
посштупатпь должно. По тюмЬ вр каждой 
шаиофЬ положи виноградвнаго , вина , на- 


зываемаго секшь кенаршм’ по 3 му лошу 


ва штофЬ. 





. © ДБЛАНШИ САХАРНАГО СЫРОПА 
‚ПО ПРЕПОрШИ.. 


Возми сахару 4 Ффунша , истолки, 


воды шитофЬ налей ‚, и вари столько , 
пока грязь снимешЬ прочь ‚ вылей сы- 
_рфопЪ просптудя вБ шшпофБ ‚ дай сшоящь 
м5БсяцЬ ‚ чтоб досшальной ‘илЬ ош- 
пасть могЬ $ тогда уже оной ‘сыропЪ 


совокуплай СБ спиршомЬ ‚ полагай 4, ю 


часть прошивь спирша на шшофь. 


Н 


ЕЕ Е а 


о А 


2 | | ‚у 
О ДБЛАНТИ ФрАНЦУЗСКОЙ ВОДКИ. 


‘`Возми дрожжей ’винограднаго вина ь 
налей кубЪ ‚ двой; по шомЪ вшорично 
06 перепусши зрезь кубЪ, будещь _ 
Французская водка самая лушчая ‚ назы- 
васмая каньякЬ, | И 


"ВЕ | 

ПрошчаяжЬ дБлавшся такимЪ обра- 
аомЬ : всяк!я гнилый Фрукты и ягоды 
на шо поптребны, яблоки, груши, сливы, 
изюмЬ , черносливЬ › ВИННЫЯ ЯГОДЫ., ка» 
ринка ‚ словом сказашь вол ‚ чшобЬ 
ни случилось, клади вЪ бочку , налей 
$040ю ‚ положи ренскихр дрожжей ‚ а 
когда оныхЬ н5шЬ , просшыхь пивныхр, — 
двой чрезЪ куб шри раза, будешЪ водка 
Французская. Когда жЪ оную еще пере- 
Авоишь одинЪ разЪ, и смБшашь сЬ желае- 
мою из специ водою ‚ шакже и СБ сы- 
‚ропомЬ по препорши предписанной , бу- 


_ ешЬ водка вейновая, 


Желающему употреблять водку, `зДо- 
Фов5е по обБДБ’, нежели до обфда , ‘не 
боле в сушки лБшомЪ шрехь лозшовЬ $ 
а зимою водка больше дблаешЪ холоду , 
нежели чаемаго шепла. И для шого 
6сзЬ дальной нужды никому употреб- 
ляшь не надлежишр ; а вЬ случа коли. 
КИ ›„испорченНя желудка, р6зу вЬ жи- 
воШБ , вр дорог$ по неимбнию другихЪ 
АБкарсшвр водка можешь пользу  по- 
а __ _.  башь 
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датть. А частто употтребляющим водку, 

зЬ случаБ крайней ихЪ надобности ‚ не 

сшоль имЪ полезна по привычкБ желуд- 

ка бываешр ‚ а особливо сухой комплек- 

си людямЬ пишь совБшу подашь н 

МОЖНО. | 
СЧОТЬ 


Сколько изЪ покупнаго вина водки 
быть должно , и по чему шшофь вооб- 
ще каждаго сорту по одному изЪЬ пред- 
писанной спеши обходишься будешь. 


Ведро вина - - - 3 рубли, 
ИЗ онаго, спиршу быть должно 4, шиофа, | 
На двоен!в дровЬ или уголья на. . 

ведро - - - 5 коп: 


Воды изЬ специ по сложности 
разныхЪ цБнЬ сЪ сидкою оной 
на каждой шшофЬ  - - 245 = 


« 


Сахару на штофЪ я фуншЬ - 22 - 
Стекляной шшофЬ - - 30 = 


— 


| Пробка = = = ` 3 в 


Сургучь, пузырь, на обвязку’ сшек- 
лешь > = 3 РЗ 


ИзЬ чешырехЬ штофовЬ сЪ прибавкою 
сырола, а изЬ спеши воды ‚ будешь 
5 шшофовЬ водки ‚ каждой цфною по д 
рублю разнихЬ сортовЪ обходиться бу- 

В | | дешЪ. 
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дешЬ. Должно оную упошребляшь чрезЪ 
годЬ , вкусомЪ лушче бу дешь. 


НВолезныя бываюшЪ водки слБдую- 
ция кЪ сохраненю здоровья. 


Зарная ‚ Калганная \ Ангеликовая , 
Ировая,‚ Цышварная ,‚ Анисовая ‚ Тмин- 
вая ‚ Персиковая ‚Сосновая ‚ Полынная › 
Можжевелевая ‚ ребинная и Муравейная ; 
а проч я спеши хошя вкусомЬ и прияш- 
н5е бывающЬ ‚ однакожЬ несшоль полез- 
ыы. го 


= 


_ О НАЛИВНЫХЬ ВИНАХЪ. 


Возми изюму бБлаго ‹цареградскаго „ 
на прим5рр пудЬ , истолки оной вЪ иго- 
ши ‚ по шомЪ положи вр бочку антало- 
вую ‚ налей бЪлымЪ французскимЪ моло- 
дымЬ виномр ‚ положи вЬ бочку дрожжей, 
венгерскаго вина ‚ поставь оное вино `вЬ 
погребБ на годь ‚ ‘или Луче зарыть вЪ 
землю шакЪЬ глубоко ‚ чтоб. морозЪ не 
досшалЬ ‚ и какЪ поспоишЪ год , раз- 
лей ‘вЬ бушылки ‚ будешЪ Венгерехое' 
ВИНО. | | в 


Возми молодаго Французскаго. вина ь 
на прам5рь бутылку , шакова ‚ которое. 
‘бы было бБло ‚ положи вЪ оную бушыл- 

ку чайную ложку порошку называемаго. 
| - | и хри- 
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хримарб тартари ‚ и лошЪ сахару 6Б- 
лаго кенарскаго , закупари крБпко и 3а- 
зяжи а по шомь засмоли и дай сшояшь 
ходь в обыкновенномЪ винномЪ погребБ,, 
будешф Шамланское. КогдажЬ желаешь, 
чтпобф скорей было ко упоптреблению го- 
тово ‚. положи зженыхЪ квасцовь сшоло- 
вую ложку. 


Возми винныхЪ ягодЬ ФуншЪ, истшол- 
ки оныя вЪ игоши , налей аракомЪ_ или 
французской вошки ишофЬ положа все в 
_ бущыль, закупаривЬ поставишь на солнце 
на мБсяцЬ ‚, и какЪ сокЪ спиршомЪ вышя- 
‘нешь , слей и разведи бБлымЪ Ффранцуз- 
скимЪ виномЪ, прибавь по желан!ю сахару, 
будешЪ вино кр5пкое $ и чемЪ бол5е сшо- 
яшь станешь , шбмЪ будешь ош? вре- 
мяни до времяни лушче. Для дороги св 
зино весьма поптоебно ‚ ноому что онов 
никогда испорнтиться не можеш. Тож 
„ВЪ дорогБ пелезно слБдующее. 


Возми венгерскато —‘ — 2 Р 
‘реинввину — — — 22|. 
‘Гампанскаго Ро. ео | 

ь 6 | 
Пива аглинскаго —  — 2 1 ущьлки 
Арку — —"“— — | 
`Меду варенаго крБпкаго = 4. 


Лимонов свБжихЬ 20 
‘Сахару 5 фуншовЬ | 
Все оное см5шай вмБешБ будешЪ Лиме- 


нашо сироп. „= | | 
ВЕ Ва Возми 
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Возми цолпива ведро, меду ведро, 
уксусу штофЬ ‚, инбирю 3 лоша , калга- 
ну 2 лошЬ , перцу 3 лоша ‚ сырова ме- 
_ду з Фунша : все оное положи вмБешб. 
и вари чась. ‚по шомЪ сними кошель сЬ 
огня ‚, и положа во оной 2 шшофа водки 
руской или французской, будешЪ Збишень. 





о РАТАФИ. 


Возми свбжихЬ вишенЪ, и-косточки 
изЪ нихЬ исшолки , налей все француз- 
скою водкою ‚ положи еще корицы и дай 
стшояшь м5сяцр , разливай в5 питофы , 
положи вь каждой по ; фуншу сахару. 





О ПИВБ, 


Возми ячменю самаго хорошего 2: че- 
тверши , вывей оной чисто , обросши вЪ 
солодЬ исподоволь , чтоб не перегорБлЪ, 
и высуши' росшки , обей все СЪ онаго ла- 
пашами , просей или вывей чисто ‚, сиели 
мелко ‚ положи вЪ чанЪ ‚ налей шеплою 
зодою шакЪ , чтобЬ весло свободно вЪ 
чану ходило ‚ держи оное 22 часовЬ ‚ по 
шомЪ переложивЬ в спусшникЬ ‚ нали- 
вай уже варомЪ горячею водою ‚ возми 
хмБлю добраго зо фуншовЬ , налей оной 
горячею водою ‚ держи 12 часовб , по 
_момЪ спусши сусло ‚ положи вЬ копелЬ 
и вари съ хм5лемЬ. шри заса, пока хмБль 
о. ь весь 


—. 


{ 
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весь пошонешр , вынь сусло вЪ чан , м 
м5шай какЪ можно чаще, и какЬ про> 
стынешь здБблай приговолокь шакимЬ 
образомЪ : отрими сусла ушатЪ и про- 
сшуди , чшобЪ было шакЪ ‚ какЪ парное 
молоко ‚ положи хорошихЬ дрожжей $ 
штофа ‚ и какЪь скоро закиснешЪ ‚ пю 
оной приголовокЬ положа вВЪ сусло по- 
крой коБпко , и. какЪ станешф подымать- 
ся хмБль вЬ верьхЬ, шо каждый полчаса 
мБшашь веслами и продолжашь оное до- 
сутокЬ ‚ пошомЬ хмБль весь сыми реше- 
томЬ невыжимая изЪ онаго дрожжей, и 
какЪ ‘просшынешЬ пиво и опадешЪ ^ дрож- 
ва въ низЬ ‚ сливай вЬ бочки ‚ какЪ мо- 
жно чище ‚ по шомЬ положи на каждую 
оксовую бочку по з фФуншу сырова хм 
лю и ншофЬ французской водки, 3 фун- 
_ та бБлой пашоки , закупори бочку и за-_ 
мажЬ глиною , посшавь вь ледЪ, будешь 
на подобе Аглинскаго. При шомЬ и шо 
знать вадлежишЪ , чтоб кошелЪ быль 
мБдной. Пиза должно быть двБ оксовый 
очки. . 


.. Возми сухихЪ яблокр пудЬ ‚ изрёшнВ 
оныя мелко ножемЬ ‚ положи вЪ кадку , 
налей варомЪ горячей воды ‚ чтобЬ было 
оной 10 велрь и дай сшоять шрои суш- 
ки, по шомЬ сцеди оной морсЬ вЪ ко- 
шелЬ и вари чась ‚ послБ слей вЪ оксо- 
вую бочку ‚ куда положи французской 
родки  зишофЬ $ на иблоки еще налей 
.. В3 водыжЬ 
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зодыжЬ горлчей, и дай стояшь тром 
сушки ‚ и какЬ посл5даюю силу вы- 
шянишь Морса, о оное шакимЪ же 
образомЪ вари, и слей вБ шоежь бочку ; 
сахару распусти вЪ.сыропЪ зо фуншовЬ 
и подожги оной сыропЪ на огн5 ‚ чшобЪ 
былЪ немного красенр., опусши оной вЬ 
бочку, и положи бБлыхЬ` ренсковыхЬ 
‚дрожжей , поставь вЬ ледЪ’, будешь вино 
называемое Сидорб а изЬ свБжихЬ яблокЪ 
сокЪ варить не надлежишь. | 


Возми поморанцовь сухихЬ или сы- 
рыхр по желашю , Г.и ежели сырые ; 
зто изрБжЬ каждой на 4. часши и под» 
суши на солнцб или в печи не мно» 
_ то , 3 налей французскою водкою , чшобЬ 
зсБ потонули гораздо, и дай стояшь 
ЗЪ водкБ 7 дней ‚ по шомЪ по желанно 
разводи краснымЬ или бБлымЪ француз- 
скимф виномЪ ‚, будешЬ вино Бишефб , 
кошорой никогда окисашь и плесн5вишь 
не будешь ‚ ‘и можно продолжашь оной 
шакимЬ образомЬ : вынушь одну 67- 
шылку и положишь свВжева вина на м$- 
со оной ‚, сташь можешь малое числа 
на долгое время. о — 





— О МЕДЬ. | 


Возми кадку бБлаго меду ‚ положи 
вр кошель ; : ноюже. вадкою налей воды, 
Е к и 


— — — —2 — -. -«- ® 
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| $ 

н будешь сколько меду столько воды ; 
дай кипфшь зас ‚ влей вЬ кадку изЬ 
кошла ; просшудя положи дрожжей , и 
какЬ закиснешь влей водки Французской. 
или руской $ шой кадки ‚ вЪ чемЬ медь 
былЪ ; по шомЪ возми хмБлю ‚ мБрою 
° насыпать шужЬ кадку, и вари ВЬ во- 
дБ шойже мБры до шого времяни , по- 
ка хмБль весь пошонешь ;$ влей вЬ 
тошф квашеной медь совсбмЪ воду сЪ 
_ хмБлемЬ ‚ и дай еще киснушь сушки 
зтрои, и какЪ медь пошеряешь всю’ 
<вою сласшь ‚ шогда возми еще свбжева 
меду шоликоежь число и воды столь- 
кожЬ , и вари пока: вода вся выкипишь, 
а осшанешся столько меду ‚ сколько 
положилЪ ‚ просптудя и подсласши свой 
медь , и какф здБлаешся великой шумь, 
станешь снона киснуть , шогда сли- 
вать ВЪ бочку , на кошорой должны. 
бышь хоропйя желЬзньыя обручи СЪ двой- 
нымЬ дномЬ ‚ и посшавишь в ледь ; 
будешЪ чрезЬ годЪ называемой Лилецб. 





О ДБЛАНШ КВАСОВЪЬ крАСНЫХЬ 
и бБлыхЬ. 


Красной квас дБлашь ; возми по же- 
лан!ю одну мБру арженаго свбжева мел- 
каго солоду ‚ шакуюжЬ мБру яшнаго 
солоду , перем5шай вм5сшБ вЬ чану ве- 
сломЬ ‚ по шомЬ облей варомЪ ‚ чшобЪ 


| В 4 солодь 


солодЪ смокЬ ‚ дай сттояпть часЬ положи 
немного соли, м$фшай засЪ , весломЬ 
аля шого ‚ чтшобЪ сусло не промзгло , 
разведи горячею водою так, читобЪ ве 
сло свободно вБ чану ходишь могло › 
_ все оное первложи вЪ спусшникЪ ‚,  нали- 
.‚ вай горязею водою ‚ дай стойть часЪ : 
спусши сусло вЪ чанЪ , и вакЪ просты- 
нешь и будешь шеплопюю , какф парное 
молоко, положи 85 сусло хорошихЬ 
св5жихЬ дрожжей три столовыхЬ лож- 
ки ‚и свёжей мяшы , закрой чан крБи- 
ко $ и какЪ покажется бБлая пбна’, по 
тда мБшай чаще $ не давапть много пере 
кисашь ;3 сливай вЪ бочку ,‚, положа еще 
довольно нБмецкой мащы ‚ поставь в 


ледЪ, — 


бБлой квасЪ или назызаемыя кислыя 
иипи дБлашь шакимЪ образомЬ : возми 
по желанио м$ру яшнаго свбжаго соло-. 
_ ву, еще шакуюжЬ мБру ржанаго солоду 


крупичешой , пшеничной = | 
4 м с. 

аржаной сишной , Е 

трошневой свБжей муки я 


Все оное вБ чану см5шай вмешб, об- 
Лей варомр горячей воды , разбивай комья 
весломЬ и часа ‚а в прочемЪ посшу- 
Пи 50 всемб шакЬ ‚, как о дБланш кра- 
снаго квасу предписано. 


по гму чет» 
верику, 
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2:7. © КОФИ и ЧАЮ. | 


ВЪ Росбим предЪ недавнымЪ звременемь 
кофй и чай никто упошребляшь не 
хош5лЬ $ а нынБ ко оному столь мно- 
го привыкли даже, чшо и пахошные 
крестьяне будузи вЪ  разнощикахЬ , 
вкусь находить начали. Не могу я св 
ушвердить ‚ вредно Ли оно или полезное 
но шо одно шолько сказашь могу ‚ мно+ 
11е безо всякой осторожносши чай употреб- 
лаюш шакимЪ образомЬ : возмушЪ чай, 
нальюшЪ  горячею водою ‚ пьюшЬ, н6 
разсуждая ни мало ‚ чшо всБмЬ уже 
_ извбошно , чшо чайной лисшр собирают 
руками 3Ъ шеплов время ‚ скатывающЬ 
и просушиваютщЪ , по томЬ вабиваюшЪ, 
разсыпающЬ на фуншы , а на конець 
разнощики пачкаюшЬь пошными рукамй 
безо всякой осторожности и чистоты , 
а иногда изЬ нихЬ бывающЪ н5которыв 
одержимы разными бол$знями. МнБ виз 
АБщь случилось и то , чшо посл$ питьй 
чаю у здороваго зеловБка влругЬ забо- 
^Бло, горло з л$карь с1в назвалЪ просшу- 
дою. Правда ‚ чшо бываешь пю и другое, 
Ноесшьли кшо охотникЪ пить чай, тот 
должен конечно прежде пыль СЪ чаю 
сполоскать ‚, и по шомЪЬ упошреблять. 
полезнфе больнымьЬ ‚ а иездоровымЬ. Чай 
должно держать вб шакомЪ мБошБ, 
читобЬ другаго запаху ни какого не было, 
по шому 310 онЬ всякой запахЬ вЪ себи 


В 5 при- 
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принимаетшЪ, и тБмЪ хорошей поршишся $ 
и продавать оной надлежишЬ в особыхЪ 
лавкахЬ. | Е Е | 
. Равно же и коф : прежде надлежитЪ 
сырой налишь горячею водою-, и до шЪхЪ 
порЬ оной мышь ‚ м5шая ложкой ‚ пока 
вода чиста будешь ‚ раза два или три, 
выбравь гнилыя зерна ‚ просуша , жечь 
по обыкновемю ‚ смолотпь вЪ мельницб , 
а послБ исшолочь м6лко вЪ игоши-: не 
сравненно прибыльнБе будеш , м вкусЬ 


ВЪ ономЬ гораздо лушче, 


ВсякЪ безспорно сказать можешр . что. 


послБ сна по ушру человБкЪ 'шребуешЪ 
пишья ; на шо способовЬ довольно полез- 
ныхЬ ‚, кромБ чзю и кофи, сыскашь мож- 
но. На примБрЬ ‚ возми воды ошварной , 
проситуди $ [ вымой прежде рошЪ и зубы 
полосканьемЬ ‚ которое дфлаешся чпакимЪ 
образом : возми канформ 1 золошникЪ , 
свлишры 2 ‚ барбарисной воды сшаканЬ , 
розовой воды сшаканЬ ‚ каришневой воды 
` сшаканЬ ‚ ренскаго уксусу стаканЪ ‚ ли- 
моннаго соку сшаканЬ : все оное см шай 
вмБсш$ $ и когда каждой день рошЪ. по- 
лоскашь станешь сим, шо зубной бо- 
лБзни и цынги не будетЪ; ]`.по помЬ 
пей ошварной воды спюлько ‚ сколько 
жолавшЬ , и послБ сЬБсть кусокЪ хлЬба 
сЬ солью ‚а нёжныя Люди могушЬ рюм- 
ху реинвеину сЬ бБлымЪ хлБбомЬ. Ум 
и .. иЩЬ, 


м ` 





4:3 
бить `, и при: тномЪ сырЬ и, пахтавное 
масло. Конечно сказать могу ‚ едваль СЮ 


не лушче чаю и кофи ошЪ дурнаго 803+ 
духа и вЬ сырую погоду помощю ` слу- 
жить можешь ; и кшо болыше сшанешьЬ 
упошребляшь . холоднаго., нежели шеп- 
лагоз шонф никогда простуды  знапь 
нс будетЪ. Теплые покои `дБлаюшЪ боль- 
ше вреда ; нежели. холодные. 


> 





Всякой экономЬ до шачой малосши 
«мошр5немЪ своимЪ доходить долженЪ , 
‘Дабы ничшо зЪ ево домБ. напрасно безЬ 
присмошру лирашиться не могло ‚и 
всякая вещь имбла бы свое мБошо. боч- 
ки’, кадкиим5ть СЪ желБзными обру- 
чами ‚’ чи106Ъ: вовремя ^Битнее разсы- 
‘папься’ не. могли : а деревянныя обру- 
щи больше' денегЬ изведушЪ , нежели здБ- 
Лашь на одинЪ разЪ желБзныя ‚, а при 
шомЬ и лБсу напрасная шраша. Агарки 
свёчЬ восковыя и сальныя должно зби- 
рать, шакже и СЪ подсвБиниковЬ оп- 
лызь , а по. собранм вЪ годЬ будешь 
конечно довольноё число шакЪ , что $5 
‘щастпь изЬ т:БхЪ бездБлокЪ господин на 
расходЪ свой промБ5нявЬ или ошдБлавь 
изр тного. вновь: , и! _Бшь можешЪъ ; а 'особ- 
ливо СЪ кухни какЬ сала ошЪ обр5зковЬ 
и осташковЬ сЪ посуды обыкновенно бы- 
заешф ‘довольно ‚ выварешемЬь  горячею 
зодою. собирать должао:: . ибо хошая се 
5. . | кажешся 


ь 


ить. И вк ака. Г. м. М к % 





кажешся малоспию , однакожЬ  пропо» 
_ ДаешЪ напрасно, а изЪ шого сварить мож- 
но мыла’, или Зимою, по крайней мБоб 
мазать колесы. | 
Кладовыя палашы., гдБ кранятся 
деньги и вещи, дБлать должно шакЬ, 
чтобЪ огонь повредипть ‘а ворь украсть 
не могЬ ‚ не жалВя вр тшомЪ капитала; 
на прим5рЬ ‚ положа обыкновенной Ффун- 
_даменшЪ , обишь оной ‘вЬ округь сЬ’на-. 
ружи и внушри сваями , дабыт ворЬ зрезЬ 
одну ночь подЪ фундамент подрьипьса 

‚ не мог , а на шошЪ фундамент здф- 
‚ лать изЪ желБза на подобе пшичной кл5- 
тки палашу шакЬ велику ‚ какой быль 
должно ‚ обдБлашь оную СЪ наружи и 
изЬ нушри кирпичемЪ или камнемЪ, остпа- 
ВЯ окошки , и двБри по своему : желан1ю ; 
по своду покрышь плипюй или жел Бзомь 
безЬ решетшикЪ. г бы Ш в 





нраВОУЧЕНТЕ ЖИЗНИ ДОбрАГО — 
`° КРЕСТЬЯНИНА И рукодвлЬ- - 
а НИКА. — в 
Каждой день необходимо всякой доброй 
крестьянин долженЪ. по ушру всшаюшь 
Зимою и ЛБшомЬ ВБ 4. часу нополуно- 
чи ‚ обушься ‚ одфшься ‚ умывашься , го- 
лову вычесать, отдашь богу `долгЬ , 
принести молишву ; по томЪ: осмошр5 и 
свою скошину и пшиць накормищь, = 
| В 


"у 


— 
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вы вычистить, коровь выдоить; посл 
того дБлашь разную по времяни надле- 
жащую рабощу 40 20 часу, а по шомЪ 

оббдашь ‚, а вЬ 12 часу поишь всякой 
`’ скош; и пшицЬ, и доишь коровЬ ; а: 
здфлавЬ пю ,‚ взять раздыхр ЛБшомЬ до 
4. часу по полудни; по шомЪ надле-. 
жит умышься и ужинать, а вЬ пя- 
шомЪ начашь производить СЪ поспбшент“ 
‚вмЬ надлежащую рабошу до 0 часу по 
полудни ; послБ шого должно убрашь СЪ 
поля скошину и пшицЪ, коровЬ выдоинть 
а вр ночь лБшомЬр корфу не давашь; здБ- 
лавЬ оное, ошблагодаря бога, спокойно 
можешь спать. ЗимоюжЬ производить 
рабопту шакимЪ же образомЬ сЪ раздБ- 
лешемь шфмЬ; оббдашь вЪ д2 часу, 
ужинать в 9 часу по по лудни ‚, по хо- 
лодному времяни; кромБ 32 часу, весь 
день производить работу : вБ субошу по’ 
полудни ипиши зЪ баню ‚ гдф обрбзывашь 
ногши ‘у рукЬ иу нотЪ, а вЬ воскре- 
сеше, тпоржесшвенные праздники кромб 
пусшыхф кресшьянскихь , должны бышь 
%Ь церьк»5 , слушашь божественную Ли- 
шурмю, вр бБлыхЬ рубашкахь и в 
зсякомЬ опряшств$. Доброй хозяинр дол- 
о женЪ стараться имбщь чистыя хоропия 
постели изЪ перья, дабы ошЪ скоша 
имБть различе ;$ вБ своемЪ покоБ вЪ 
дому истреблашь всякую гадину, кошо-+ 
рая, родится единсшвенно ошЪ нечистопты, 
шакже и ош духу всякой шой пищи , 
.. копорую 
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которую мы упошребляемЪ, и для то- 
го по обБдБ и ужинБ надлежишф  шошЪ 
часЬ хлБбБ и проче сЪфсшные припасы 
выносить вонь вЬ нежилое мБстшюо, изб 
шошЪ ззсБ вымести; Всякая крестшьянка 
должна умБшщь хлБбы печь, добрые дф- 
лать квасы, хоропия стшряпать разныя 
кушанья; вЬ саду хозяйка должна имбщь 
Фрукты и овощи всяк!е, яблоки, груши, 
вишни , сливы ‚ малину ‚ смородину, 
рябину, черемху, капусту, огурцы, 


лукЬ, чеснокЪ ‚'хренЪ , решку , `брюкву’, 


репу, морковь, горохЪ , бобы ‚ пасшернакЪ, 
пешрушку., грибы , всякя ягоды, каршо- 
Фель, и шБмЬ-можешЪ чрезЪ всю Зиму 


хорошо себя довольсшвовать и различить. 


себя ош скошской пищи. ВЪ ЛБшнев 
время дБлашь сыры молошные, пахшанное 
масло, ибо’ способно, употреблять во вре- 
мя работы ЛБшомЪ, по неимфы!ю случая 
зарить пищу отиЪ поспф$шностпи вЪ рабо- 
тБ. Каждой челов$кЬ ‚ которой‘ ежечасно 
‘упражняешся вЬ ‘рабошБ`, всегда здоровЬ 


и бодрЬ, а которой спишЪ довольно, ФсшЪ 


много, шошЬ ежечасно болБзни себя ‘под- 
зеогаешЬ $ ‘при шомЪ то вБдать надле- 
жишЬ ‚, ЛБшомЬ меныпе Фстшь ‘а чаще 
пишь ‚ а Зимою больше Фсешь а менвше 
пишь, по никакой болБзни знапть не бу- 
деть; чрез силу не пей и небшЬ, и 
спать не ложись ‚ когда нехочешь. Каже 
дой крестьянинь должен имфть у себя 
2 лошади , 2 вола , 5 коровЬ, до овецщь, 


- < 
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> свиньи, гусей старых 2 ‘пары , курь 
сшарыхЪ 10 $ а кио будешЪ имБщь 60- 
лБе ‚ шо заслужишЪ большБ себБ похва- 
лы, и шбмЬ докажетЪ доброе свое хо- 
зяйсшво и домоводство $ долженЪ, имбщь 
посуду ценинную , блюды ‚ шарелки, 
НОЖИ , вилки , оловянныя ложки , сОоЛонН- 
ки ‚ стаканы, скашерши полошенцы , 
шкафы или поставцы, малинькое зерколо, 
деревявные сптулья ‚ жесшяные шандалы 
свБчи сальные ‚ желБзные половники и 
ковшики. А кшо всего вышеписаннаго ВЬ 
домБ своемЪ имбщь не будешЬ ‚ шако- 
выхЬ ошдавашь другому вЪ батшраки безь 
заплашы ‚ которой будешь за нево пла. 
тигль всякую подать и землею ево вла- 
АБть, а ево лБниёца будешь имБть 
работпникомЪ ‚ пока онЪ заслужитЪ хо- 
рошую похвалу ; и для ШогГо всякой 
крестьянинЬ- ДФией. своих должен вЬ 
пристойномр сшрахБ содержать, ни до 
какой праздносши не допускапть, и всегда 
принуждащь: кр рабош$, дабы онЪ вЪ шомЬ 
взялЬ привычку, и смошря оптца своего 
на неусыпныя шруды, себя кЪ шому при- 
Учанть могЬ: праздносшь человфка приво- 
дишьЬ вЪ вороветиво и разбой, ошфФ чего 
посл нав5ки должен будеш пропасть 
душею и шБломЬ. А дабы каждой празд- 
но во младосши не былЬ, шо долженЬ 
онЬ отдапть его какому ‘нибудь художе- 
сшву или рукод5лью учишься ‚ от чего 
всегда иншересЬ свой получищь можешь у 

а 
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а наивящей пункт учить грамот и 
писатть , чрезЪ чию познаешр законЪ и 
сшрахЪ божий, и ш5мЪ можеш назваться 
исшиннымЬ человбкомЬ и различить себя 
- от скоша. ВЬ случаБ же недорода хлБба 
никакой доброй кресптьянинЬ льсшясь на ба- 
рыши хлБбр продавашь не сшанетЬ : ибо 
иначе при крайней нуждБ нешокмо на _ 
деньги другому ; но и самому за велищя 
ссуду досташь будешь неможно, ошЬ 
чего принужденнымь себя найдешф, оставя 
свой домр ‚ скишаясь странсшвовать И 
безЪ призрБЫя жизнь свою окончишь $ ВБ 
хтакомЬ случаБ должень онЪ безЪ утай- 
ки о своемЪ хл5бБ обЪявишь своему при- 
кащику , которой сыскавь кЪ шому раз- 
‚ные способы ‚ кЬ продоволььтыю ихь 
‘употреблять будешь ‚, и ш5мЬ сохра- 
нишься можешь цБлое ихЪ жилище 6езЬ 
эсякого раззорсШа и убытка. | 





Примвчдние: 


ВЪ деревнБ вЪ домБ самаго лФниваго 
кресшьянина бывающЪ причины ниже 
слБдуюция : 
3. СЪ двора навозЪь шечешь. 
2. Мало дровЬ заготовлено, 
3. Изба холодна и неконопачена. 


ее 
г 


22. 
_ 23. 
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Зимою Лапшей и веревокЪ не натошов- 


_ лено. 


Изба и сарай от дождя каплющЬ. 


_ КолодЬ, яслей и С нё5шЬ дли 


корму скоша. 
СшолЪ немышЪ , а изба не чиста. 


Тараканы и сверчки вЪ избБ. 


Ножи , борона и сошники шупы. 


‚ Коса ‚ сертЪ и шопорЬ худы. 

. Мало рубажЪ и одинЪ кафшанЪ. 

. ЛошадямЪф, скошу и пшицамЪ незодЬ, 
‚ На дворБ своего’ колодезя нбшЪ. 

‚ ВЪ погребЪ льду иБШЪ. 

. ЛБшомЪ шелетЪ, а зимой саней ыБтЬ. 
. Лошадь сЬ садномЪ, а седла нБ5щЬ. 

‚ На полосБ хл5бЪ хуже всБхЬ. 

‚ НавозЪ долго незапаханЪ. я 

‚ ХлБбЪ убирает познбя всБхЬ. | 

‚ АБшомЪ избу попить , а не варишЬ 


ничего. 

Худые и сырые. клбы печешЪ. 
Ранбе всБхЬ БешЬ, 

А долБе всБхЬ спишЪ, 


Г т 4 
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24. Квасу зЪ дом ни. 


25. Здоровой по миру ходиШшЬ и мило- 
сшыни проситЪ. | | ь 


Всякому помбщику должно имбщь на 
пашнБ деревни вБ одномЪ мёсшБ для 
того, чшобЪ всю эконом1ю могЬ видбБщть, 
а прочя имБпть на оброкБ по разсмошр$- 
нию своихр дачь ивсякихЬ угодьевЬ. Еже- 
_ лижЬ  помБщикЪЬ по случаю не можешь 
самЪ своей экономи видбть за ошлуч- 
кою ‚ шо’ ошдавь всю землю и всямя 
угодья крестьянамЪ , пользу себБ полу- 
чит» симЬ положешемЪ полезнфе ‚ неже-_ 
ли заочно содержашь прикащика или сша- 


СЬ каждаго шягла ‚ то есть сЬ мужа 
сЬ женою ‚ получашь должно. 


1.) По перьвому зимнему пуши. 


СБна луговаго зеленаго кишами 50 пудь 
Ржи или муки чисшой - 2 чешверши 
Овса или ачменю - - 4 — — о 


КрупЪ , конопель ‚ каршо-` 
фелю по - - - 2 чешверику 
Масла пахшаннаго соленаго коровья 20 фу. 


Масла конопланаго - - 4 шшофЬь 


и 


Сукна 


В Ч. 
- | 
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Сукна сБрго = - = 2 аршина 
Холсша льнянаго  - - 5 — 
Холсша посконнаго - - 5 Е 
Свинаго ма - - -= + пуда 


_УшокЪ живыхЬ - - - 43 пару 
2.) По послБднему зимнему пути, 


ИндейскихЬ курь живыхЬ - з пару 
рускихь куь - = - з 


— Я - - + + +20 


Гворогу - = = * до фу. 
’Смяшаны + .- = + 5 = 
3.) Весною полсажени дров водою, 
_  ТДБ Можно. 
4.) Тюля кЬ & му числу. 


` 


Кладенаго барана = = = а №№ 
ЯиЩ - = + + + 30 
Гусй - = чо. += 3 ру 
ЦыпляшЬЪ рускихь = - 5 — 


_ И ежели довольно земли ‚ луговЬ и 

лЪсовь шакЪ ‚ чшобь не менфе было 
на каждое шягло вЪ полБ 3 хЬ деся- 
Здинь мужу СБ женою ‚ шо за в 
| | Г2 К выше- 
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вышеписанное вр состоя и  заплатпитие 
будешЬЪ кажлое шягло безЪ шягосши вЪ 
годЪ пом5щику десяшь рублевЬ : а гдБ 
земли менБе ‚ шо по сему разчислентю 
СЪ шагла брать  оброкЪ. ЛБшомЪ и 
Осенью крестьян ошЪ рабошы ошлу- 
чашь н6 надлежишЪ нешокмо СЪ подво= 
дами ‚ ниже пбшихЬ ,‚ чшо худые 2ко- 
номы часшо дБлающЬ, | 


Конец желанямЪ нашимЪ ненасыш- 
нымЬ `вЬ свё5шБ и главной пункшЬ день» 
ги. Нв шошЪ богашЬь, кшо ихЬ имБешЬ 
много и еще желаешЪ ; и‘нев шошЪ 
убогЬ, кто ихЬ имфешЪ мало, не скор- 
бишЬ о шомЬ и не жалБетЪ: а богат 
СсЛавенЬ и честенЪ шошф, кшо моженй» 
по пропорщи своего сосшоян!я безь долгу 
‚ ВБКЬ жищь; и чесшь свою тФмЬ хранишщь, 
° и бышь судьбою, довольнымБ роскоши 
‘презирать, скупость вр дом не пус- 
кашь. СовБтую всякому жишелю сего 
свбша, осшавляшь отт годоваго своего 
дохода покрайней мБ5рБ пятую часшь’ де- 
негр, для нечаянвыхЪ приключений , на 
прим5рь вЪ слузаБ недорода хл5Боа вЬ 
прокормленм крестьян, вЪ падежБ ско- 
`. ша,- и пожара $ при помЪ сдБлашь раз- 
зоренному вспомоществоваме , узБчному 
подаян1е, больному на исцБблене, попу 
и доктору за шруды ‚ и на погребен 
 бБднаго своего шрупа, дабы оставшимЬ 
нтагосши не нанесши  преселенемЬ же 


В 
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имЪ . вр вБчное жилише, и Не оставить 
ош обидимыхЪ слезЪ о себЪ вомющихь 
на небо. Сохраняя все то, укрБпитЬ 
_богЬ чадЪ его, и спокойно ждешь ковца. 
жизни. 





Препоршйя содержав!я дому ошЪ 3000 
рублев доходу вЬ голь, сколько имбщь 
дворовыхЪ людей и какихЬ чинов. 


ВЪ домБ первой человБкЪ камердинерь 
х, помошникЬ его 2; повар 1 ученикЬ 
его д; кучерЬ &, форрейшерЬ 1$ ЛакБ-о 
‘ев 2; исшопникЪ и рабошникЪ 1; жен- 
эщинЬ им5ть вЪ верху 1, бБлую прач- 
ку 3, работную 3; карет 2, лошадей. 
4: и шого в дом5 мущинь 9, жен- 


цинь 3. 


Ы———=4З——— 


ДОЛЖНОСТЬ ВЫШЕПИСАННЫХЬ 
ЛЮДЕЙ. , 


а. КамердинерЬ долженЪ бышть во перь- 
зыхЬ челов5кЪ шрезвой и доброй , бла- 
горазумной ‚ вБжливой ‚ опряшной, и всВ 
домовыя должности ‘знающей , дабы каж- 
даго вЪ неисправности могЬ поправить. 
_ безЪ позволен!я его изЪ дому никто ни ку- 
да ошлучаться не можешЪ ; онЪ имбешЪ .. 
У себя годовыя приходныя и рас-. 
ходныя книги; наблюдаешь во всемъ 

ГЗ эконОМТЮ : 
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эконом1ю: ибо онЪ ДолженЪ собою всему 
дому всякя благоприсшойносши оказы- 
вать , Дабы смошря каждой на добрые 
его посптупки ‚ ошЪ него себБ заимство- 
вашь могр $ однимЪ словомЪ сказать, 
весь домЪ ошЪ добраго его смотшр5нЁя 
зависить , и честь господину его прино- 
ситФ. Он ке долженЪ дБлашь никакихЬ 
подлыхр поступокЪ ,‚ даоы чрезь то 
‚имБлЬ себБ ошЪ всего дому должное по- 
чтен!е. ВсемЪ ‘уже извботно ‚ чшо ни 
ошЪ чего шакЪ челов5кЪ вЪ презр5н!е не 
приходитЪ ‚ какЪ ошЪ пьянсшва и ху- 
дыхЬ поступокЪ. ДолженЪ по уптру каж- 
дой дезь видБшь господина своего $ на- 
блюдаетЬ во всемЪ дому всякую чиспо- 
шу ‚ имБешЪ реэстирЬ и число блюдЪ 
обыкновеннаго стола, и для нечаянно 
прибжжихЬ госшей должен прибавить 
безь докладу ‚ на каждыя двБ персоны 
по одному блюду ‚ смошря персону, для 
кого что пригошовишь. ОнЪ смошритЪ 
за всБми людьми ‚, учищЪ и поправляешь 
и воздерживаешЬ ош всякаго подлаго по- 
сшупка, вкореняешЪ вБжливосшь и опряш- 


ство и всякую в нихЬ чисшошу $ в. 


всем дому ни какова тшабаку и сквер- 
ныхЬ словЬ шерпфшь не долженЪ , и ошЪ 
того отвращаептр ; ибо оное почишающьЬ 
за прихоть и родЪ пьянства. Камердинерь 
по ушру весьма долженЪЬ рано встатшь , 
вычисшишь господское плашье и обувь , 
чай пригошовишть и дожидаться у дзБ рей, 
| | ) как 


2 
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какЪ проснетися его господинЪ. ДолженЪь 
умБщь брить ‚ кровь пускать ‚ волосы 
стричь и убирашь. ОнЬ для себя имфешЬ 
особую чамору вЪ госполскихЪ покояхЪ $ 
имБешр у себя на рукахЬ все платье , 
столовой приборЬ и бБлье; питейной пог- 
ребЪ ‚ фарфоровую и хрусшальную посу- 
ду ‚, столы } сшулья, шандалы , свБчи , 
бутылки, рюмки и чарки, ножи, вилки 
и лошки, и весь столовой сервисЪ вЪ чи- 
сшошб содержитЪ. ДолженЪ ежедневно сЪ 
дневальнымЬ лакфемЬ накрывать стол 


и собирать , а посл обБла варить кофь и. 


разносить. Во время сшола стоимь за 
сптуломЪ у господина своего; безЪотлуч- 
но бываешЪ вЪ господскихЬ покояхЪ. Вся- 
кое бЪлье ‚ кромБ посшели и женскаго 
плашья $ принимаешь и отдаешЪ онь 
прачк5 3 долженЬ имбшь для поклажЬ 
разные хороние шкафы , и всегда ‚, 60е3- 
ошлучно бываешЬ вЪ покояхЬ СЪ своим 
помощникомЬ. 


2. ПоварЬ должень . быть человбкБ_ 


искусной и чистоплошной ‚ дабы изё его 
рукЪ безЬ размышлен!я всякую пищу уно- 
треблять было можно. ОнЪь имфетЬ 
бышь хорошей экономЪ ‚ изЬ малаго д$- 
лавшЬ хорошее, и шЪмЪ доказываешЬ 
свое искусство и разумЬ; имБешЬ у себя 
одного ученика , содержишВ посуду во 
всякой чистошБ. Он можешь весь по- 
гребь и годовые припасы имбшь` на сво- 


4, | ихЬ 
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печь бБлые и людск1е ‚ шакожЬ и квасы 
дБлашь , полпива , меда варишь , мяса и 


рыбу солишь , его должносшь ‚ шакож де 


копшить и провбБшивашь. 


3. Кучерь и форрейтерЪЬ должны каж- 


Дой день лошадей и карепть чисшишь ; 
конской весь приборЬ содержать вр поряд- 
кБ ; лошадей кормить чаще. шолько по 


малу ‚ поишь по шри раза вЪ сушки $. 


конюшню и сарай ежедневно месть $ ло- 
шадей чисптить всегда из конюшни вы- 


водя вонь , дабы волосЪ ихЬ вЬ сБно не: 


4. Необходимо должны вЪ домБ всБ 
люди взашы бышь из поваровЪ ‚ и каж- : 


дой день бышь убраны и напудренм ‚ в 
башмакахь : вЪ оббБдБ и ужинБ всБмЪЬ 
бытпь У. сшола. ЛаквижЬ между собою 
имБющЬ очередь ‚ дневальнымр бышь по 
сушкамЪ ‚ кошорой должен всБ покои 


вымесши , сорь , пыль и поушины на’ пе- 


‚ чахЪ и панеляхЪ обмести щешкою, окон- 
чины протперетть ‚ и безь того другой не 
долженЬ его смБвишь ‚ пока онЪ все пю 
исправишЬ ; и какЬ см5няться, должны 
сказашь камердинеру ‚ нБшЪ ли чего по- 


врежденнаго или разбитаго. СБрыхЪ каф-.. 


шановЬ и нагольныхЬ шуб никому не 


имБшь $ у каждаго должна бышь постшев- 


ля и одБало , пара плашья и епанча ; а 
| _ Зимою 


! 


ихЬ рукахЪЬ во всякой чистотЪв, -Хл86м 
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Зимою могушЪ подЪ камзолемЬ носить 
фуфайки байковыя для шепла $ шри ру- 
башки. ЖелашельнобЪ, естьли бы всБ умф-. 
ли грамошБ , паршесЪЬ пБшь и на музы- 
кБ играть. Жалованья давать на кажда- 
го человБка не менбе 5 ру: вЪ годЪ , да- 
бы оныя всемь были довольны , а за 
шБмЪ наказывать за вину ‚ молишвою и 
постомЪ без шфБлеснаго увБчья и крово- 
пролипия ‚ ш5мЬ однимЬ будешь нака- 
занЪ несчадно : одна милость безЪ нака- 
зав!я быть не можешь , по закону 60- 
ЛЮ. | 


5. ИстшопникЬ Зимою должен печи 
` попить. и смошр5шь , чшобЬ шрубы бы- 
ли чиспгы ; дрова пилишь , воду носишь, 
А ЛБтомЪ дворЪ мешешЪ и всякую рабо- 
шу работаешь ‚ у рогашокЪ караулЪ со- 
держишь : | | 


6. ВЬ верьху женщина должна содер- 
° жать спальню во всякой чистошБ, посшелю 
и камоды, понеже вЪ спальн$ никто кро- 
мБ ея ходишь не долженЬ ; она все 6Блье 
ошдаешЪ ‘прачк5 для. мышья и прини- 
маешЪ обратино счешомЪ ‚ дБлаешь раз- 
ные уборы , варишь канфекшы ‚ убирашь 
женск16 волосы. | 


7. бБлая прачка должна умфть чисто. 
мышь ‚ крахмалишь ,‚ бБлишь ‚ всякое 
плашье шшопарить и починиваиь ;$ Л$- 
вые, * Г = _ошомь. 


том на солнцб сушитиь, а Зимою мышь 


вр сыворошкБ , на кашкЪ кашашь всякое 
бЪлье шишь и гладить. 


8. Работная должна на людей на всБхЬ 
и на верьховую женщину рубашки шишь 
и мышь, вЪ покояхЪ полы мышь же ко- 
гда господь дома н5шр ‚ и не мевфе в 
недБлю одного раза, пшицЬь вр садкахЬ 
кормишь и поишь; всю оную рабошу ош- 
правлятшь безо всякой лБносши. 


9. Никакой пьяница и ворЬ во дворБ 
терпимЪ быть ве можешь , и какЬ мож- 
но старашься ево изЪ числа дворовыхЬ 
людей исключишь , какЪ бы онЪ надобенЬ 
ни быль : ибо ошЪ того `великое понотие- 
н1е и раззоренме господинЪ его тперить 
долженр : какЪ уже изв5сшно ‚ чшо ош 
пьянсшва всякая бБла произойши мо- 
жешЬ , пожарЬ , воровство ‚ убивсшво , 
однимЬ словом сказашь ‚ всему злу 
корень. 


\ 


крАТ- 
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краТКТя ПОВАРЕННЫЯ ЗАПИСКИ. 


Во перьвыхЬ надлежишЬ смошр5шь, 
‘атпобЬ кошлы, кострюли икрыжки были 
луженые и вся посуда чисшая , столы , 
лавки мясныя ‚ сшулья ‚ приспешный 
доски , бБло вымышы. 





О ДБЛАНШ бУЛЬЕНОВЬ, 


Неодинак!е бульны для нализашЯя 
кушанья : бызаюшЬ бБлой и красной 
изЪ дичины и говядины. КЪ красному 
кладутися коренья , ‘р5па ‚ крзсная све- 
кла ‚ морковь, н5мецкой персцЪ ‚ гво- 
здика ‚, калгань $ вЪ бБлой ‚, русщя ку- 
ры ‚ шБлашина , баранина ‚ петрушка, 
пастарнакь , селдерея ‚ мушкашной 
цвбщьЬ , инбирь. 


Когда хочешь дБлашь какой бульъенЪ , 
то возми желаемаго мяса ранфе за день 
намочи вЪ водБ р6чной , дабы кровь изЪ 
мяса вышла $ по шомЪ изруби оное мел- 
ко ‚ СЪ костьми положи сЪ кореньями 
вЬ кошелЬ вмБсшБ подЪ крышку ‚, вари 
пока весь питашельной сокЪ вываришь : 
слив оной , можно и.вЬ другой разЬ 
налить водою и шожЬ варишь ‚ пока 
всБ досшальныя частицы пишательнаго 
соку изЪ мяса выдушЪ $ сними сало 
прочь ‚ процеди бульенЬ сквозь байковой 

| °  МБшокЬ, 


6> 

мБшокр , отпр чего вся зечисттота 6с- 
танется в мБшкБ : будешЪ дульенб 
тошов5 для наливашя ’ желаемаго ку- 
шавнья. 





О ДБЛАНШ ФАРШЕЙ. 


Изо. всякаго скотпскаго и ПШичьяго 
мяса дБлаюшся фарши. Возми по же- 
лан!ю безр косшей ‚ изруби оное мяса 
сБякою мелко ‚ вамочи бБлаго хл5ба вЬ 


молок5 или зЪ какомЪ нибудь бульенБ, 


положи во оной свБжихЬ ‘яицЬ и смБ- 
тай все вмфсшв , прибавь зелени ‚ му- 
шкашнаго цвБшу`‘` или иныхЬ какихь 
спешевЬ по своему желаю ‚ шогда бу» 
дешЬ ФаршЪ гошовЬ. 





О СУПАХЪ. 


з. Раковой : возми голубей или мо- 


лодыхЬ рускихЪ курЬ ‚ положи Вр ка- 


стирюль , у раков опними: черепЪ , на- 
чини оной шблязвимЬ или куринымЬ 
фаршемЪ ‚ шБики, ножки и клБшни 


истолки. вБ игоши ‚ положи вЬ особую _ 


кастрюлю ‚ налей бульеномь 6БлымЬ , 
‚и вари часЬ , по шомЪ процеди оное вБ 
первую кастрюль, и вари в6 пока по- 
спфещьЬ: | т 


». 


б: 


2. Возми рибчиковь Г или тетшерки 3 
и вяшчины ‚ искроши безЬ жиру, ис- 
птолки чичевицы мелко, луку поджарь 
сЬ калачомЪ вЪ маслБ ‚ положи все оное 
вЬ касшрюль ‚ налей говяжьимр буль- 
еномЬ ‚ вари немного ‚ заквась краснымь 


уксусомЬ. 


‚3. Тетшерева болышова начини говяже- 
имЪ ФаршемЬ , сЬ лукомЬ обжарь вЬ 
печи на сковородБ ‚, положи вЪБ касш- 
рюль миндалю сладкаго, фисшашей , 
мернаго лимоннаго соку рюмку ‚ налей 
краснымЪ бульеномЪ ‚, и вари. - 


4. Дв5 ушки ‚ шампинюновр , н8- 
мецкаго луку поджарь вЪ галанскомЪ 
масл ‚ положи вЪ кастрюль ‚ налей 
бБлымЪ бульеномЪ , прибавь немного 66+ 
лаго лимоннаго соку и мушкаптнаго 
арБ5шку , вари. | | и 


5. СЬ каплуна ошними кожу , налей 
яицами , положи вЬ кастрюль , разве- 


ди оБлымЪ бульеномЪ ‚ прибавь стаканЪ. 


сливок молошныхЬ , вари; а по шомВ 
подсуши хл56ба `французскаго ломшямм 
и положи вЬ супь , когда инесши на 
ешолЪ. | 

И 

6. Цыпляша , цвБтной капусты , 
лукЬ поджарь вЬ ‘галанскомЬ ‘масл$, 
св5ж!6 лимоны, налей бБлымЬ куринымЬ 
м булье- 
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бульеномь ‚, Зари ; а цослБ подтяна 


— 


супЪ яишными желшками, ^, 


7. ушку , р5пы , зеленой пешрушкю 
и куринова фаршу: положи вБ касшрюль, 
налей оБлымЬ бульеномЬ ‚ вари, 


8. баранины молодой ‚ селдерей по- 
ложи в касшрюль, налей бБлымь 
бульеномЪ , вари ‚ посыпь мушкашнымЬ 
цвбшомь. 


9. Почки говяжьи ‚ пастшернаку налей 
бульсномЬ и вари. | 


10. ДвБ курицы начини шерптымЬ 
французекимь хлБбомЬ и сЬ лицами, 
положи в касшрюль ‚ прибавь тшемь- 
яну и сшакань. молошныхЬ сливокЬ ‚, 
налей бБлымЬ бульсномЬ ‚, вари, а по- 
слБ положи зеленой петрушки ‚ подшя- 
‚ ни желшками яишными , немного му“ 
шкашнаго цвбшу. | 

| 


12. Грудину шБлячью или бараныю 
изрубя поджарь вЪ голанском масл, 
шурецк!е 'бобы положи вБ кастирюль , 
налей бБлымЪ бульеномь куривымЬ ,. 
вари, подсуши бБлаго хлБба ‚ подшя- 
ни желшками дяишными, —^ | 


_ 12. ЦыпляшЪ начиви вв ди: 3е- 
леною СсЬ колачемь шершымь ‚ смБшай 
о | сырый 


! 
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сырыя` яица , положи вЪ кастрюль , на- 
лей бфлымЬ бульсномЪ куринымЪ и вари, 
а посл положи св5жей лимон изроБзавь 
и выбравЬ сБмена вонЪ. | 


13. Куропатокф , типинашу сладкаго 
мяса ‚ немного смяшанмы ,‚ положи вЬ 
кастрюль ‚ налей 6БлымЬ бульеномЪ } 
вари, заквась послБ свБжимЬ ЛимоннымЬ 
сокомЪ. во 


14. Голубей положи вЬ кастрюль, 
налей бБлымЪ бульеномЪ , вари; при- 
бавь перловыхЪ крупь, мушкашнаго 
цвБшу ‚ осыпь сверху шершымЬ сыромЬ 
пормазаномЪ. 


35. Говядины большую часть положи 
вЪ кошелЬ , налей краснымЪ бульеномь ‚ 
ветчины накроши 6езЬ жиру ‚ н5мецкаго 
луку и перцу ‚ вари $ рошомЬ вынь го- 
вядину во особливую касшрюлю и поло- 
жи анчофишу , голанскаго масла ‚ Лав- 
роваго лисшу ‚ сваря вЪ ономЪ положи 
на блюдо ‚ осыпь галанскимь сыромЬ, 
а вЬ супЪ подсуши хл5ба. 


26. Пошроха гусиныя ‚ ушиныя ‚, ку- 
риныя ‚ индБбИисШя или русмя ‚, шожЬ 
и ошЪ дичи, лукЬ ‚ пасшернакЪ и дру- 
я коренья положи вБ кастрюль ‚ налей 
зодою ‚ вари $ а послБ изЬ фарша побро- 


сай 
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`° сай вЪ самой варь здБланныхЬ кантыи- 
‚ ковЬ сЬ перцомь. 


-\ 

17. Курицу ‚ пшена  сарочинскаго , 
петрушки ‚ селдерей, налей водою , 
в кастрюлБ свари ‚ послБ положи ли- 
монЬ св5жей или лимоннаго соку ‚ н5- 
мецкаго перцу. 


18. Полпива 1 пипофЬ положи вЬ 
кастрюлю , молока полиишофа ‚ зо`яицЬ 
сырыхьЬ разбей лошкою ‚ см5шай гораз- 
до оное все вм5стБ , вари ‚ поджарь. вЬ 
зухонскомь маслБ сухарей бБлыхЪ, 
положи вЬ супЪ. | 


19. Курицу положи вЪ кастрюль, 
налей водою ‚ вари; и какЪ поспбешь , 


тогда можешь по желан!ю своему при-. 


бавитль вЪ оной супЪ крупЪ яшныхЬ. 


20. Шши : возми капусшы или при- 
стойной правы салатной , говядины , 
вяшчины , горсть овсяной муки ‚ луку, 
налей 6БлымЪ бульеномЪ , вари $ послБ 
подожги немного муки вЪ чухонскомь 
масл ‚ опусши 30 шши, подшани 
яицами. ” 


ВсБ супы и соусы варишь должне 
наливая бульеномЬ ; токмо смотр5шь 
ышобЬ на оныхЬ сала сверьху ис было , 


———— р — -——— 


/ 
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а снимать прочь Люжкою или грецкою 
губкою. | 





О СОУСАХЪ. 


_з. Перепелки сь миндалемь и СЪ 
фисташами ‚ черной лимонной сок, 
наливающся краснымЬ бульеномЪ. 


2. Димя ‘ушки СЪ мозгомЪ изЪ косшей 
товяжьихЬ обжариваюшся вЪ галанскомЪ 
маслБ сЪ лукомЬ ‚ сЪ капорсами , 
краснымЪ буЛьевомЪ ‚ сверхЪ осыплюш» 
‘ся зеленью и сухимЬ калачомЪ. 


3. Голова шфлячья сЪ картофелемЪ 


э 
стакан молошныхЪ сливокЪ, сЪ 6Б- 
лымЬ бульеномЬ и свБжимЬ лимономЪ 


подшягиваешся одними яишными желвами, 


4. Четверть шфлятшины сЪ чиненмми 
раками и фаршемЪь сЪ чернымЪ лимон- 
вым сокомф., табляшина нашпигуешся 
зашчиною ‚ СЪ краснымЬ  бульеномЪ, 
осыплешся мушкашнымЬ орёшкомЬ. 


5. Заяц сЪ н5мецкою р6пою ‚ сЬ 
куриными желшками ‚ поджечь сахару , 
‘сшаканЬ краснаго вина, налишь крас- 
_вымЬ бульеномЪ. 


6. ряпцы сЪ миндалемЪ крошенымЪ , 
‚рюмка бБлаго ренскаго вина ‚ обжарить 
‹ ЛОМ- 


нымЬ бульеномЪ. 
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2 золошника сахару, налишь бБлымЪ 
бульеномЪ. | | 


7. ТешеревЬ большой и двБ куропапе-' 


ки начиняшся сладким мясомЪ или моз- 
гами ‚ обжаривающся вЪ нЬмецкомЬ мас- 
л5, ис грушами или черносливомЬ , 


сЬ краснымЪ бульеномЪ. 


’ 8. Кулики  СЬ рБпою поджариваютщся 
вЬ н5мецкомЬ маслБ , стакан бБлато 
вина ‚ молошныхЬ сливокЪ , ‘корицы, 
сЬ 6БлымЬ бульеномЪ. О: 


9. баранина молодая СЪ трибами , сЪ 
брюквою крощеною ‚ черной сокЪ лимон- 
ной , баранина обжаришся вЪ маслБ ; сЪ 
красным бульеномЪ. ет ь 


20. КарбонаттЪ шБлячей или. бараней | 
‚возми ребра, опусши мясо сЪ кости, из- 


бей ножемь, поджарь посыпавр калачемЪ 
тершымЪ , помазавь прежде мясо яицомЪ, 


напарь изрубя счевелю вЪ н5мецкомЪ` мас- 


ЛБ или вЬ бБломЬ бульен$ , обложи реб- 


ра, сверхЪ убери вареными лицами. 


31. ЯзыкЪ говяжей свбжей сЪ чернымЬ 


_МимоннымЬ сокомЬ, сЪ. капорсами или 


оливками, с лукомЬ, ложка краснаго 
уксусу и рюмка краснаго вина, СЪ крас- 


ломшями калача В ‘‚н5мецкомЬ масл Е 


- ч . 
БО О Е яр ши инить зак.___ иная * 


32. — 


вы = 


6? 


32. КаплунЪ: возми яблокЪ ‘и свари вЪ. 
красномЪ винБ, налей бБлымЪ бульеномь. 


у 


23. Утка: сними СЪ нее кожу , косши 


‘выбери, начини фаршемЪ и зашей положи 


капорсовЬ и оливокЪ ‚ сЪ краснымЬ, булье- 
ном, осыпь сверхь шершымЬ калачемь 
и зеленью. | 


34. Сладкое мясо : налей бБлымЬ 
бульеномь и вари; а какЪЬ  поспбешь 
положи сшаканЪ св5жей смашаны. 


15. Яблоки и груши варятся вЬ 6Б- 
ломМЬ или красномЪ ренскомЪ винБ, и СЬ 
корицею и сЪ гвоздикой и сЪ сахаромЪ , а 
вЪ соус подбишь яишныхЬ желшковЬ. 


. 36. баранью или шбБлячью  печонку’. 


‘нашпигуй вяшчиною ‚ обжарь вЪ маслБ , 


вари вЬ красномЬ бульенБ сЬ шпивашомь. 


17. Гусь обжаритися СБ бБлыми Гриба- 
ми, или. сЬ груздями и рыжиками, сЪ лу- 
ком ‚ налей изЪ дичи бульеномЪ. 

—_ 38. Кулики: налей Благо бульену , 
разотри вареныхЪ яицЬ куриных желш- 


‚ки, и прибавь, естьли желаешь, шафра- 


ву. | 


1 


<. 


. ‘ЧМ 


‚. обжаривающся В 


- . 
* 
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мецкаго перцу, гвоздики, вари, пока 


‘бульенЬ весь выкипишЪ, и осшанешся ма- 
^ое число соусу, шогла вынь вонь ва го-_ 


рячев блюдо, и соусомЪ облей сквозь си- 


о, прибавя чернаго лимоннаго соку, 


осыпь мушкашнымь орбшкомЬ. 


' | т | 
_ 20. Говядина рЬжешся ломшями, ‘изби- 
та ножемЪ , обварена, наливай краснымЬ. 


бульеномЪ ‚ положи луку и перцу, лож- 
ку чисшой ‘патаки. | | 


23. ТБляшина сЬ сморчками или фран- 
ззузскими грибами ‚ черной лимонной сокЪ 
во красномь бульенБ. 


| | а 

22. Почки говяжьи изрублены мелко сЬ 
огурцами солеными обжаренными вЪ мас- 
ЛБ сЬ краснымЪ бульевомЬ сЪ лукомЪ. | 


23. баранина сЪ капусшой сафой : 65- 


`лой лимонной сокр, смяшана или сливки | 


<> 6БлымЬ бульеномЪ. | | 


24. Пафиная капусита СЪ пармазачомЪ 


В 


сыромь, соусЪ дБлавшся изЪЬ раковаго 


масла. 

| | Г. 

| и \ — 

25. Сосиски ори сЪ капусятой : 
галанскомЬ масл СЪ 

краснымЪ бульеномф. в 


й 
же 


с 


19. Говядины часть налей краснымЪ 
бульеномр ‚, положи лазроваго лисшу, и». 


‚ 
. « 
ОЕ НЯ р НЕ ВАЕНИИЙ ИНЕТА РО РИАОН, ИР 


= =. 


| томЬ , сЪ перцомЪ , поджечь сахару › СЬ` 


— | 
.о* 
ь 


об. ‘Утка сЪ капустой и’сЪ голубями, 


начинениыми шетперевинымр фаршем сЪ_ 


бБлымЬ бульеномЬ и сЬ лимонным . со- 
комь. 


27. Цыпляша СЪ зеленымЪ сахарнымЬ 
торохомЪ ‚ вЪ аглинискомЬ маслБ, лимон- 
мой сокЪ и сливки. 

28. Ноги ш6лячьи или бараньи СЪ 6Б- 
лымЬ бульеномЬ ‚ СЪ разными кореньями 
м СЬ моэгомЬ говяжьимЪ. 


29. ЯзыкЪ говяжей СЪ лавровымЪ лис- 
красным бульеномЪ. 


30. Рапчики или малинкя птички жа- 
реныя сЪ яишными желками, сЪ рвпиымЪ 


‘соком, рюмка ренскаго краснаго ,^ сВ 
краснымФ бульеномЪ. | 


31. Цыплята сЪ 6БлымЪЬ бульеномЪ ; 
ренскаго уксусу рюмка, четверть фунта 
сахару, подшягиваешся — двБнатнатью 
желшками дишными. 


32. ТБлятина шпигуетпся вятичиной , 
со шпинатом, сЪ голанскимЬ маслемь , 


_ стаканЪ ренскаго благо, сшакань сли- 


вокЬ молошныхЬ , 3 золошника сажару , 
| @ 


СЪ бБльюиЪ бульеномЪ. 


ДЗ | _33. 


г 


Ат авы. Гат. Е да. на о. 


— 
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33. ТБлячьи ноги, Краснаго лимоннаго 


‘соку , поджигаешся мука вЪ голанскомь 


масл5 ‚ золошникЪ сахару, лимон свБ- 
жей крошеной , сЪ краснымЬ бульеномЪ. 


34. Цыпляты ср петрушкою зеленою, 
майранЬ ‚ рюмка ренскаго, золотвикЪ са- 
Хару, мушкашной орБшекЪ шолченой, сЬ 
оБлымЪ бульеномь. | 


35. Курица СЪ разными кореньями и 
калбасами ‚ ср 6БлымЬ бульеномЬ ‚ паша- 
ки ложка, рюмка краснаго уксусу. 


36. Ушка жаритпся вЪ голанскомЪ ма- 
сл5 ‚ шБляшина ржешся ломшями, об- 
жаривасшся вЬ маслБ ‚ финики ‚ рюмка 
краснаго ‚ сЪ краснымЪ бульеномь , и 
осыпаешся мушкашнымЬ цвбшомЪ, | 


37. Куры жарюшся вЬ голанскомЪ ма- 
сл$ ‚ снимаюшь СЪ костей ‚ чиняшся 
куринымЬ же фаршемр сЪ сполченымЪ 


миндалемь , наливаешся бБлымЬ ‘булье- 


38. Теляшина р5ёжешся ‚ товяжей со- 
Леной язык ломшями ‚ шафранр ‚ муш- 


кашной орБхЬ , сЬ бБлымЬ бульеномЪ. 


39. ИндБйская курица СЪ пасшерна- 


комЬ , сЬ р5Бпою ‚ винвыми ягодами ‚ сЬ 


_’  бБлымь 


7 


бБлымЪ бульеномЬ, осыплешся мушкаш- 
нымЬ орБшкомь. 


40. рябчики сЪяблоками чинеными , сЬ 
сливами ‚, золотникЪ галанскаго масла, 
мушкашнаго цвБшу ‚ ложка лимоннаго 
чернаго соку ‚ СЪ краснымЬ бульеномь. 


_ 43. ТБляшина СЪ майраномЪ ‚ рюмка 
ренскаго уксусу , галанскаго масла , СЪ 
бБлымЪ бульеномЪ. | 

а 


4.2. Кулички СЪ яблоками , СЪ карин- 
лою , сЬ краснымЪ бульеномЬ ‚ золош- 
р сахару , осыпь мушкатнымЬ орбш- 

комЬ. | 


43. Рябчики жареные ‚ пшено сарачин- 
ское ‚ каринка ‚ сахарЬ ‚ наливается 6Б- 
лымьЬ бульеномЬ. 


44. Цыпляша с яишными желтка- 
ми , сахарЬ , сшаканЪ сливокЪ , шуре- 
К бобъ: варяшся вЬ н5мецкомЬ`масл$. 


°’ 45. Сладкое мясо или бБлой фаршЪ 
тБлячей обжариваешся в5 одной смашанБ 
и обливаешся сливками, |. 


46. Заящь <Ъ говяжьими почками шпи- 
тованр вятчиною или саломЪ , СЪ черно- 


‚сливомр , сЬ краснымЪ бульеномЬ ‚ рюм-. 


ка чернаго Лимоннаго соку. | | 
ы 44. 47. 


НЕА 


о ааа ты: , 
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_— 47. Капуста нБмецкая СЪ 30 ю желше 
ками яишными , сЬ сливками молошны- 
_ ми и сахаромЪ , рюмка бБлаго ренскаго , 

гошовишся вЪ н5ёмецкомЪ маслБ , осы= 
паештся мушкатнымЬ орбшкомь. — 


48. КаплунЪ <Ъ двумя цыпляшами,. 


обжареной куриной фаршф вЪ галанскомЪ 
маслБ , сЪ бБлымьЬ ‘бульеномЪ, ы 


; 


’ 49. Ушка чиненая яблоками сБ гру- 
шами свбжими , лимоннаго бБлаго 7. | 
сЬ бБлымЪ бульеномЪ,. ь 

50. Капусша сафой СЪ бараньею печен- 
кою и СЪ грудинкой ; подтягивается 49- 
сащью желшками ‚ 5 ложек смашаны, 


53. ТБляшива или баранина , ребра, 


мясо бишое обжариваепкя вЪ смятанв ‚,. 


сверху осыпаешся шершымЪ колачемЪ ‚,, 
пгурецк!е бобы варяшсл в бБломЪ бульенБ. 


52. Цыпляша жарютшеся въ смяшанЪ, сЬ 
‘свБжими лимонами , осыпаюшся зеленью. 


7 53. Лежкое шБлячье или баранье ‚, на- 
ливая оное нак че сЪ молокомЬ дБлзеш* 
ся вЬ красном бульенБ, 


54. Вымя жаришся и обливаешся крас- 


нымЬ соусомЪ ‚ а иногда ржешся фигу- - 


_ рами, 


55, 


= — =. > — — _- ---+- 


< ———_——__——_—ы—д аорте четищины етеметь. лыж ок. и оцьль——— 


п мым + ен — —` 


лы ———— —--— М. и --- > —— м > 


55. Мозги общариваютися на свозоролв, 
и обливаюшся смяшаною , СЪ бБлымЬ 
бульеномЬ и свёжимЬ лимономр. 


| И 
о холодномьЬ`кушАНЬВ. 
а. Индфйская курица и дБ рускихЪ + 


птпигованныя вятчиною , обливаюшся 65- 
лымЬ или желшымЬ желеемь. 


2. Тусь шпигованный вяшчиной  окла- | 


дываешся рулашомЬ , лавровымЬ ли- 
сшомЪ , поросячей фаршь с5 яицами 
хареными ‚ Да сверх язмкЬ говяжей с0- 
леной р5заной гребешками, 

3. ТешеревЪ большой типигуется ВИ 
тичиною ; окладываешся капзенымь язы“ 


‚< комЬ и краснымЪ желеемЬ. , 


4. Рябчики шпигующшся ВЯТПЧИНОЙ › 
окладываюшся рулашомь , осмиающшсй 
шемьяномЬ и зеленцой. | | 


5. Снимается ‘сЪ свинаго мяса кожа, 


и шо мясо рубишся мелко ‚ а назинит_ 


ся ша кожа тибмЬ же ‚мясомь СЪ яи- 


ами, и завяжишся вЪ салфешку И. 


таришся &Ъ молокБ ‚ послБ обклады- 
_ завшея АБМОННЫМЬ Ли | 


45 _6 


В 





В ДВ 


в 


ной ‚ обложушся свбжимр языкомЪ го- 
ваажьимЬ ср 6БлымЬ желеемЬ. 


‚7. РулашЪ сшуденой ‚ сымаешся сЬ 
поросенка кожа и чинишся шБмЪ же мя- 
сомЬ сЪ яицами и пешрушкой , кап- 
ченой язык и вяшчина, мушкашной 
зцвБщЬ сверхЬ осмпаешся зеленью. 


< 


8. РулашЪ со лшеномЪь и постшилой , 


СЪ миндалемь ‚ сЬ мушкашнымЪ цв$-. 


шомЬ ‚ окладываешся бБлымЬ желеемь. 


9. Аледопф вЬ фурмажь шрехЪ гран- | 


ныхЬ м5дныхЬ ‚ кладешся вЪ него по- 
шрохЪЬ гусиной , а сверхЪ ихЪ нали- 
васшся алЛедопомЬ ‚ засшуживаешся на 


льду ‚ положишся на’ блюдо ‚, обло- 


жишся языкомЪ копченымЬ ‚ посыплеш- 
ся мушкашнымЬ орБхомЬ. 


_ 30. Жилцы дБлаюшся изЬ споросятпь, 
фубятся мБлко СЪ лимонами и черно- 
сливомЪ , подЬ исподЪ кладется вЬ нихЬ 
морковь сырая , наливаешся сверьжр але- 
допомЪ, застуживаешся на Льду, поло- 
жишся на блюдо и насалфешку, в кругЬ 
окладываешся ЛавровымЪ лисшомЬ.`. . 


13. 'Тешеревь шпигованной ‘оклады-_ 


вается ‘вЪ крухЬ языком свержЬ ле- 
допомЪ. з | 
о 32. 


*. 


6. русмя куры шпигуюшся вятчи-- 


а ат ВА ли р а ВИ а Зы оо бе, 


| 


25 


12. Раки чиненыя куриным,  мясомЬ 
сЪ лимономЪ обливаюшся масломЬ галан- 
скимь сЬ пешрушкою. 


23. Голуби СЪ копченымЪ языкомЬ 
говяжьимЬ и СЪ вяшчиною обливаюшся 
лимонвымЪ соком сЪ ренскимЪ ‚ осм- 
паются сахоромьЬ и мушкашнымЬ цвБ- 
шомЬ. р 


‘34. Дыня СЪ мясомь , запекаетшся 
вр ней пошрохЪ со пшеномЬ ‚ сшавиш- 


ся ВБ печь ВР фурмБ ‚ посьзаешся на 
салфешк5 в блюдБ, 


15. бланманже : возми оленьева ро- 


гу ‚ свари оной вЬ водБ ‚, процедя за- 
сшуди ; положи вр кастрюлю молока, 


 шолченаго сладкаго миндалю заспгуже- 


ной рогЬ ‚ карицы ‚ взвари оное и’про- 
цеди сквозь сишо вЪ фурму ‚, а послБ 
какЪ застынешь выложи ‚ на блюдо, 


46. Голова свиная окладываешся ру- 
лашомЪ ‚ копченымр языкомЪ ‚ поло- 
житшся на салфешку и золошишся сверхЬ, 
обложишся Лавровым лисшомЪ , а вЬ 
рош положишся. лимонь , СЪ боковЬ 
поросячей фаршЬ. = 


1. АледобЪ изЬ свинаго мяса изру- 


д 


бишся СЪ яицзами. сырыми мБлко и ва- 


ришся вЪ молокБ сквозь салфетку ‚ ок- 


ладываешся 


ы 
сным. | о се 


28. ПашкешЪ изЪ бишаго говяжьяго 


мяса ‚ фигурою ва подобе иЕляпы ‘или’ 


сердца беэбкрышии , а вмБошо. оной 


сверху окладывается бВлымЬ и крабс- ^^ 
вымр желесмь ‚ а зЪ низу копченымь °., | 
оБзанымЪ языкомЬ, т, 

_.®} 


: й . ы т ы 
р . 
иена имипяпиниваапияиашнынини очи зонжанинь ом 
5 , . ы ч ` : 


О ЖАРКОМЪ МЯСЕ, — 


Хотя и всяк эваешЪ ‚ ‘какЬ мжо: 


жарить; однакожь Я захошвлЬ упомяс 


нутшь всякое мясо, живность и дичь о" 
надлежишр прежде. за сушки на мочить ’./* 
вр пресномь молокё или вЪ водБ дабы. 3. 


Кровь вся вышла , а мясо ошЪ шого 6Ё-‘ 


^5е и  вкуснБе, булешф ,‚ шиогуешся 


свивымЬ саломЪ по пристойности ‚ ‘жа. 
ришся на ввршилВ ‚ обмазываенсй ди’ 


чернымЬ лимоннымЪ сокомЪ. КЪ жаркому’ 


ь 
$ 
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дающЬ раэной саладь , селдереи качанной, - +.) 


кресЬ , ‘спаржа, цикоми ‚ лапухЪ, 
капорсы , оливки ‚ агурцы разные `вЪ 
ренскомЪ УуксусБ и прочее , свекла, `ка- 


‘пусша , гораховыи стручья вЪ ренскомЪ ^..--| 
уксусБ ‚ соленые ‘грибы`и рыжики , кры- | 
жевникр $ барбарисЬ , анчофиши , сала-‘: 
куша ‚ осетшринная черная  зернистая. 


икра ‚ ‘соленыл сливы м лимоны , га- 


лансия 
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._ ешахань. = 


лаисктя сельди вымоченныя ВЪ пресномЬ 


молокв , ‘разные сыры. О 





О ХЛБбЕННОМЪ.. 


_` з. Французсмя малинМя булочки: ше- 
сшо, мБсишсйя на 4. ХЪ лицахЪ , пол- 
фунта нБмецкаго масла ‚ молока 2 ло- 
жки, хорошихЪ дрожжей ложка, чиняш- 


. * ся вицами или аблоками ‚ пекушся на 


. желБзныхЬ лисшахЬ. 


2. Пашкетф на буматВ : шесшо ›м$- 
сится’ на нёмецкомь маслБ фуишЬ , 3 


лица ‚ чинишся желтыми польскими 


крупами ‚ развариваются онб вЪ молокЪ, 
в5 пашкешь положитшся сливовЬ - ©349 


| 


3. Сахарные ‘конфеты ‘дблаюшщся из 


`однихЬ желшковь ‚ положишся вЬ`нихЬ 
‚ полфунша сахару ‚ сшаканЪ сливокЬ, 
‚`” иекутся в мБдныхЬ фурмахь, й 


-.4. Мака ронЪ изЪоднаго миндалю ‚, коз 


‚ пюрой шолчешся мелко СЪ яишными 


6Блками збищыми и сЪ сахаромь ‚, смБ- 


‚ вай в м5сшб вложки клади намазанную 
. маслом бумагу , запекай вЪ поли в 


® 


маломЬ жару. 


5. 


у 
8. 


5. Малинькя конфеты изо птиена `са- 


рачинскаго, пголчется мелко ‚ разводится 


сливками ‚ положишся 30 яиць , 4; Фун- 
ша сахару, выливаюшся в6 фурмахЬ 
посыпаюшся сахаромЪ, | 


6. Сарочинское пшено тполчено мелко 
и разваривается  вЪ красномР : вин рен- 
скомЪ ср сахаром ‚ и варишся пока, 
сядешь выкладывается вЪ образчашые 
Фурмы ‚ вынимаюшся на блюдо и посы- 
наюшся сажаромЪ. = 


7. ПирогЬ французкой дБлаешся изЪ 
французскихЬ сухарей или из бБлаго 
ншеничнаго хл5ба , ‘развариваешся вЪ мо- 
локБ , кладется полфунша изюму , 3с 
ЯиДЬ:, 3 золошника сахару ‚ выкладыва- 
юшся . на блюдо, а покраямЬ окладыва- 
юшся слоенымЪЬ тесшомЬ, и р65жешся 


Фигурами ‚, а крышка дБлаешся на осо- 


бомЬ блюдБ мелкою рБзбою.. 


‚ 8. Яишница французская изЬ однихЬ 
желшковЬ , сЬ сахаромЪ ‚ сЬ финиками, 
сшавится вЪ печь вольную ‚ сверхЬ по- 
сыпаешся сахаромЪ. — | | 


9. Сахарныя малиньмя чашечки, ше- 
сто дДБлаешся : полфунша сахару, 2 
ница ‚ фюмка ренскаго бБлаго. Начинка 
_ВЬ нихЬ кладешся ‚ финики, барбарисЬ , 


запе- 
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запекается &Ъ вольюмЬ духу ‚ сверьхЬ 
посыплешся сахаромЪ. 


` 20. Тор миндальной с сахаромЪ , 
кладбшся вЬ него 30 желшковь яишныхь 
сахару ФуншЪф шолченаго и просБяннаго 
м5лко, разтирается вЪ каменной чашБ 


‚лицами ‚, еще разбить надлежит ош 32 


яицЬ 65лки и шБ 6Блки вм5сшБ смБ- 
шашь ‚ выливЬ на блюдо ‚ шошчасЬ за- 
печь и посыпашь сахаромЪ, 


41. Торшф изЪ яишиыхЪ бБлковЬ: 
кладется вЪ него красной ягодникЬ ка- 
кой нибудь, посыпаешся карицею. 


42. ПиротЪ. кулимь изЪ пшена саро 
чинскаго сЪ каринкой ‚ полфунша сахару, 
сливок молошныхЪ, 32 яицЬ, посы- 
паешся сахаром. | . 


“ ‚ 33. ПиротЬ кислой СЪ каринкой, 12 


лиц ‚ молока, вь мБдной фурмБ, Фурма 
обмазываешся галанскимь масломЪ. . 


14. Конфеты СЪ смокою : шесшо ме- 
ситпся на однихЪ бБлкахЪ’ сЬ сахаромЬ ‚, 
выкладываются в5 фурмы осыпаюшся,. 
карицею сЪ сажаромь. к 


45. ПиротЪ <Ъ цыплятами, сЪ кури- 
нымЬ фаршемЬ изЪ слоенаго шесша. . 


16. 


« 


’аами. — 


Зо 


26, Ковфешы- сахарныя  дБлаются_ 
изЬ бБлковь, а бБлки эбиваютися ‘вениз- 


комЬ , сахару фуншЪ желшковЬ; 32, на- 


ливаются в5 фурмы, а фурмы подмазы-. 


ваютися галанскимЪ масломЬ, и какЪ.вы- 


нушся изЬ печи, накладываюшЪ сверьжь. 


канфешами. а 


27. КремЪ дБлаешся сЪ сахаромф ., СЪ 
желишками, молока крупичешой муки 3 
лошки дБ рюмки ренскаго и вари‘. пока 
сядешь ‚ выкладывай вЪ фурмы, а кру- 
гомЬ окладывающся . сахарными конфе. 


28. КремЪ изЬ лишныхЬ бБлкозЬ , 3 
Аожки муки толченой изЪ сорочинскаго 


пшена ‚ 20’ золошниковь сахару, рюмка 


ренскаго, изюму полфунша, вари °сЬ мо- 
локомЪ , покуда сядешь ‚ выкладывай в 
жесшяныя фурмы, окладываюшся варо- 
мымЬ агодникомЪ. | | 


19. Яблоки чиненые запекающся зЪ 


‚ ФранцузскомЪЬ шесшБ, осыпаются сверьхЪ 
‚ сахаромЬ яблоки чиняшся сахарными ва“ 


_ феными . конфешами, 


20, Сахарные пирожки: шесто мб- 


`сишся на таланскомЬ маслб, 2 яица, $ 


золошниковЬ сахару, 2 золошника кори- 


цы. `_. 


23. 


. 
— я 


о о ®& 
21. ` Пирожки здобнме вБ н5мецкомЬ 
маслБ ‚ кладешся 5 лиц ‚ зиняшся варе- 
ными конфешами. | Е 
_ 22. Яблоки чиненые ягодами вЪ сахар- 
ном шесш6: место дфлаешся сахар 
СЪ однБми яицами и миндалемь. 


23.. Яишница н$мецская вЪ жестяной 


‘фурмБ, молоко ‚. дицы, сахарь, кариуа. 


°24. КараканшЪ изЪ одного сахару, рен- 
‘скаго ‘рюмка, сахару фуншЬ, посшавишь 
на огонБ и`варить пока красно сшанеш 
и выливашь фигурами. 


25. Узлы сахарные: шестто на однихЬ 
лишныхь" желшкахь двашцаши , фуншь 
сахару , спускаешся в5 н6мецкое масло.. 


26. Вафли пресныя СЪ сажзромЬ: распт- 


‚ворь дБлаешся на желшкахЬ, на слив- 


кахЬ молошныхЬ, полфунша сахару. 


27. Сахару полфунша, муки шожЬ ,. 
32 желшковь яишныхЬ, выпускай на 
Фурмы ва бумагу, сажай вЪ вольную 


_ печь ‚, сверьхЬ. посыпать сахаром. —‘- 


$ 


В - | ‚ 

‚ 28. ПашкешЪ сЪ рябчиками или цып- 
ляшами сЬ 6БлымЪ” фаршемЬ ‚ сБ лимо- 
номЬ свБжимЪ’,. сЬ каперсами, оливками , 
пешрушщкою и селдербемЬ. ` 

о В | _ 29. 
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_ 29. Желей дБлаетися такимЪ образомЪ: 
возми на прим5рЬ 3 фунша оленьяго ро- 
гу, налей р5чною водою ‚, вари 6 во р 
процеди сквозь сишо ‚ засптуди и по шомЪ 
‚зозми шри бутылки бБлаго вина, фуншЪ 
сахару ‚20 бБлковЬ лишныхЬ , 2 золо- 


тника корицы , обр6шЬ сЪ шрехЪ лимо- 
новь цедру, положи все оное вмфсш6 ,. 


зари , какЬ вскипишЪ раза два или три, 
процеди сквозь байковой м5шокЬ вЪ Фур- 


мы , засшуди на льду , пошомЬ вынь на 
блюдо. — 


__ 30. Красной желей дБлаетася такимь. 


же образомЪ ; прибавливаешся шолько нб- 
сколько краснаго вина. ' | 


31. Французской пашкешЪ`: взать му- 
ки ‚, смошря по блюду ‚ замБсишь кру- 
шо на кипяшк$ ‚ положишь немного ма- 
сла ; начинка вЪ него ‚ куриной ФаршЪЬ 
р5заной гусь, 4 пары курапатокЪ пла- 
станыхЬ , вяшчина крупными кусками, 
4. пары шетеревей испластавыхь ‚, 6 свБ- 
жихЬ лимоновЬ , банка капорсовЬ, и оли- 


зокЬ , сел дерею ‚ шри ложки чернаго Ли- ` 


моннаго соку , 3 золошника леденцу са- 
хару , налей краснымЬ изЬ дичи булье- 
номЬ , свари все оное вЪ кастрюлБ ; и 
какЬ поспбешЪ ‚, засптуди. и положи вЪ 
пирогЬ ‚ а сверьхЬ обложи желеемЬ и по- 
крой крышкою , корку на блюдБ здБлай 

у зышиною 


* 
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зъттиною вЬ четверть ‘артпива ; чтобЬ 
вся оная начинка умбсотшишься могла. 


ы е ее а 


о рыбныхЪ бульнахъ. 


Теперь приступаю Я УвБдомить © 


`рыбномЪ приготовлен!и ‚ которое начало 


‘свое пожЪ имфетЪ , какЪ м маснов , отЬ 


бульена и фарша. Возми какой ‹ нибудь 
свБжей рыбы или сухихЪ сняшковЬ , вы- 


` вузЬ желчь изруби мелко <Ъ костьми , а 


снешки разошри скалкою ‚ валей водою 
вЪ кошлБ. Есшьли желаешь дБлать 65- 
лой положи спецей и коренья ‚ бБлой ин- 
бирь ‚ карицу простой перецЬ’', пешруш- 


ку пасторнакЪ , селдерею ‚ вВЪ красной 


бульенЪ, кЪ рыбБ спеши и коренья : гвоз- 


Дика ‚, мушкатЪ и цвБш мушкашной о, = 


калганЪ , н5Ьмецкой перець., свекла мор- 
ковь ‚ р6па , черной лимонной сокЪ, крас“ 
ное вино ‚ сваря, а послБ положи доволь- 
но соли и еще дай кипбшь ‚ оное так 
какЪ и мясной бульенЪь процеди сквозБ 


байковой м5шокЪ наливай желаемое ку“ 
Панье, 


/ 





| о рыбныхЪ супаАхЬ 
3. Стерлядь. начини ш6мже стерля» 
жъимЬ ш$Зломь , положи миндалю, фран> 
цузскаго луку , ей бБлаго хлВ> 

и ‚а | 
/ 


ба,’ 


| 


вл, 5 | \ | 
ба, положи вВЪ‘супЬ , налей рыбным 
бульеномЪ. | 
2. Судаки шпигуютшся тешкою › осе- 
птриною свбжею кладешся ФфаршЪ кашы- 
шками ‚ жаришся вЪ арБховомЪ маслБ 
осыпаючи мушкашнымЬ. орбшкомЪ на- 
ливаешся бульсномр. 


. Щуки малиньмя СЪ селдерБемЬ 
чиняшся шфмже шБломЬ ‚ обжаривая вЪ 
орБховомь масл ‚ наливаешся булье- 
номЪ сЪ свбжимЬ лимономЪ. = 


4. Караси СЪ р5пою чиняшся табмже. 


шБломЬ или судачьимЬ  обжариваюшся 
вЬ миндальномр °маслб СЪ лимоннымЪ 
сокомЬ , сЪ бульеномЪ. | 


._ 5. Лососина свёжая СЪ пастернакомЪ, 


сЪ рускимЪ ‚и зБмецкимЪ перцомь , 65- 


лая рыбица поджариваешся ломшями ,. 


наливаешся бульеномЬ окуневымЪ. 


_. 6. Осешрина. дБлаешся фаршемь сЬ 
Фравцузскимь лукомЪ ‚, сЪ раками, а 
‚раки чинашся фаршемЬ` 


7. Окуни сЪЬ своею икрою ‘обжаривают- 
ся вЪ орБжовомЪ маслБ —сЪ каперсами 


и оливками ‚ наливаюшся своимЬ буль- 


вномь. —›. 


$. 


` 


35 


8. бБлая рыбица СЪ малыми окуия- 
ми поджариваешся вЪ орБховомЬ `ма- 
слБ, СЪ бБлымЬ бульеномЬ ‚ СЪ Ффран- 
цузскимЬ хл5бомЪ. 


о.. ОБлужина 65 миндалемЪ и СЪ 
фар'иемЪ окуневымЪ , сЪ белымЪ булье- 
номр ‚ заквашиваешся бБлымЬ лимон- 
нымЪ сокомр. 


10. Язи со пшеномЬ сорочинскимЪ ; 
сЪ св5БжимЬ лимономЪ ‚ семечки выни- 
маюшся вон ‚, вБсколько оливокЪ , $Ь 
бБлымЬ бульеномЪ. Е 


142. Щука шпигованная , провесною 


` рыбою сЪ миндальнымЬ молокомЬ , фи- 


стати ‚ СЪ свбжимЬ лимономЪ , сЬ 6Б- 
льмЪ бульеномЬ. ' | 
12. больпМе караси ‚ стаканф крас- 
наго вина ‚ КЛЮКкОвнОЙ посшилы 6 золо- 
ттниковр ‚ сЪ краснымЪ бульеномЪ. 


13. СЪ шБльнымЬ ‚ <Ъ пискарями, 
мдм ‚ гвоздика , СЬ 6бБлымЬ булье- 


14. Раки СЪ сомовиною чиненою , 06- 
жаризаюшся вВЬ орбжовомЬ маблБ , при- 
бавливаешся не много масла сЬ крас- 
нымЬ бульеном$. - ь 
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15. КарпЪ СФ поджаренными катит 
ками ‚ обжзривается вЪ орБховомф маслВ 
наливается изЪ ершей бульеномЪ сЪ. 65- 
лымЬ лимоннымь сокомЪ. | 


16. Стерляди <Ъ сморчами ‚ черной 


_ лимонной сокЪ , финики ‚ рюмко красра- 


го ренскаго ‚ мушкатной цвбшЬ ‚ нали- 


ваешся краснымЪ бульеномьЬ. 


17. ЛБЩЬ чинишся шбмже тшБломЪ, 


плешрушка ‚ миндаль ‚ обжаривается ВЪ 


миндальномь маслБ', лимовной 6Блой. 
сокр ‚ мушкашной орбщшикЪ ‘СЪ оБлымЬ 
булЛьеномь, _ о 

13. Судаки <Ъ цзЪшною капустшою , 
двБ рюмки чернаго лимоннаго`соку, черно- 
сливу СЬ краснымЪ бульеномЪ. | 


39. Раки чиненые осетприною сЪ сел- 


деревмЪ , ФаршЬ обжарен ‚ белаго , ли-_ 


моннаго соку сЬ бБлымЬ бульеномЪ. 


‚20. ИЗЪ икры всякой саленой и прес- 
ной дБлающшся кальи сЪ огурцами ‚, СБ 
лукомЬ ; а наливаюшся бульевомЬ. | 





О СОусАхЪ. 


3. Осеттрина СЪ капустою ‘сафоемЪ об» 


_{ жаризаешся вЬ орбжовомЬ маслБ5 , СЪ 66- 


е _ лымМЬ 


{ 
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лымЪ лимоннымЬ сокомЬ, м 65лымЬ 


бульсномЪ. 


2. Стшерлядь, фистпащи , французской 


лукЬ ‚ майранЬ ‚ рюмка краснаго Лимон- 


наго соку, сь бБлымЬ бульеномЪ. 


3. Сшерлядь вЪ одномЪ огурешномЬ 
росол5. | | 


4. Лососина СЪ свбжимЪ лимономь , 
сЬ чиненымь лукомЪ шБмже шБломЬ, 
поджаривается ‘в орфховомь маслв сЬ 
‚ бБлымЬ бульеномЬ. о 


5. Судаки вЪ орБхозомь маслБ сЬ 
пастпернакомр и СЪ зеленью сЪ былымЬ 
_бульеномЬ. 


_ 6. бБлая рыбища жаришся в} орБхо- 
зомь маслБ сЬ миндалемЪ сЪ 6Блымь 
бульсномЬ, - 


7 Щука чиненая ‚ снимается СЪ нев 


кожа долой , начинивается шБмже ш$- 
ломЪ сЬ каринкою ‚, обворя рЕжешся лом- 


тями , сверхЬ нальешся краснымЪ буль 


еномЬ, — 


° 8. Лещи. или сиги СЪ морковью св 
6БлымЪ бульеномь сЬ перцомЪ. 


< 


| 


РР \ 
26 „ос ДИО инь 


4х 


= 


88 


9. ТБльное обжаривается вЬ орБховомЬ _ 


_масл$, валиваошся бБлымЪ бульеномЪ сЪ 
шафраном. оо 


10. Самовина сЪ грибами б$лыми, ста- 
кан. уксусу . ренскаго, рюмку ‘чернаго 
лимоннаго соку, лимон свёжей, муш- 


_кашной цвБшЬ сЪ краснымЪ бульеномЪ. 


11. Пискари СЪ петрущкою , лукЬ СЪ ` 


бБлымЪ бульеномЬ. 


12. Сшерляди сЬ кзпуспюю ‚ брунколь, 
осетприна ‘ломшями, ср бБлымЪ `булье-. 


} Н омЪ. . у 


13. Вялая ‘рыба СЪ брюквою, осеттфин- 
ная шешка, 20 ягодЬ винных , «Ъ 65- 
лымЬ бульеном}. | 


—- 34. Караси сЪ красною капусшою ‘96- 


жариваются вБ орБховомЪ маслБ, рюмка. 


бБлаго лимоннаго соку, перещь сЪ 66- 
лымЪ. бульеномЪ. = ВИ 


‘15. Шуки шпигованныя звялою рыбою 
провесною ‚ рюмка чернаго лимоннагр с0- 


‚КУ, капарсы , стаканф краснато уксусу 


сЬ краснымЪ бульеномЪ, 


_16. Семга свжая поджарикаешся: <Ъ 
вакой либо нибудь. капусшою, лукЪ) 


1 


В `. | _ Кро, 


о 89 
кропф , гвоздика, сЪ 6БлымЪ или крас- 
нымЬ бульеномь, | 


_ 37. Лини, стакан краснаго ренскаго 
вина, бБлые грибы или сморчки ‚ красная. 
ри: каринка, СЪ краснымЪ булье- 
но ® р | Р Е | 


18. Окуни обжаривающсея вЪ орБхо-_ 
вомЬ масл, петрушка, лукЪ, рюмка _ 
`бБлаго лимоннаго соку, поршулакЪ ; 
4 аи цаБщь , с бБлымЬ булье- 
ном. ь - 


20. Треска обжаривается вЪ прован- 
ском маслБ, Морковь, 25 финикозЬ, рен- 


_ ской ускусЬ, шафранЪ сЪ 6БлымЬ булье- 


ном 


20. Икра зернисшая черная варится вБ` 
салфешкБ вЪ бульенё сЪ лимономЬ ‚ сЬ 
6БлымЬ ‘бульеномь. ` 


21. Икра черная зернистая см5шана 
сЪ красною ‚, варена вЪ салфешкЪ , рБжеш- 
ся ломшями, окладываешся свбжимБ 
лимономЬ сЬ оБлымЬ бульеномь. 


_ 22. Лобосина сваришся СЪ майраномЬ „. 
тпеманомь , сЪ краснымЬ бульеномЬ, осы- 
паешся боБлымЬ сухимЬ хлббомр, 


ри | | Е 5 х 23. 


-— 


— 


\ 
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`23. РулашЪ изЪ осетринм свБжей, 
снимаешся кожа, шБло рубишся СЪ, су- 
дачьимЬ, осмплешся мушкашвнымЬ орБш- 
комЬ внасшелишся ‘на осешринную кожу, 


сверьхЬ положится ломшями провесная_ 


рыба ‚ фрагиузской лукЬ ‚ петрушка сЬ 


зеленью , варится в5 салфешкЪ ‚ свер- 


нувЬ кожу ‚ и‘ какЪ поспбешь ‚ застудя 
р5зашь Ломшями ; голову осешринную 
вареную посшавишь на блюдо вызоло- 
шить ‚ рулашомЬ вкругЬ обложить., 
подлишь немного бБлымЪ бульеномЬ сЪ 
лимоннымЬ сокомЬ. я у 
24. Сшерлядь шпигованная провесною 
валою рыбою ‚ р5иа, красрой лимонной. 


‚ сокЪ , лукЬ , сЬ красным булъеномЬ. | 


25, Лососина СЪ минлалемЬ ‚ грибы 


_. бБлые ‚, винныя ягоды , краснаго ренска- 


го рюмка ‚ Ложка пашаки , сЬ бБлюмЬ 
бульеномЬ. 


26. ЛукЪ чинитися икрою ‚ оклады- 
вается жареною икрою ‚ нарбзавь оную 
ломшями, сЬ лимономЪ ‚ в бБломЬ 
бульен5. | 


} 


27. ИзЗЬ разной икры дБлаются диш-, 


вицы СЪ лукомЬ , сЪ лимономЪ вЪ орБ- 
ховомЪ мас.\Б , обливается миндальнымь 
молокомр с5 цБлымьЬ ‘миндалемь, а 


23. 
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5$. Поттроха дБлаются СЪ соленымЪ. 
лимономЪ ‚ сЬ .лукомЪ и перцомЪ. 
г | | 





О ХЛБбЕННОМЬ.. 


1. ПашкештЪ <Ъ пискарями или СЪ си» 
гами ‚ шемьянь , французской лукЪ, шсе- 
спою м5сишся на орбховомЬ маслБ. 


2. КаракантпЪ : тесто м5ситшся на са- 
хар5 сЪ орБховымЬ масломр ‚ винныя 
ягоды развариваются вЪ красномЬ винБ 
сверьхЪ осышается сахаромЪ. 


3. ТоршЪ с<Ъ яблоками сЪ бБлой па- 
такой , шесто мфсишся на одномЪ пра- 
ванскомЬ маслБ или миндальномЬ. | 


4. Конфешы вЪ м5дныхЪ фурмахЬ, 
зиесто м5сишся на маковомь , маслб , 
зинныя ягоды , одна чешверть фунша 
сахару , сверх посыпаешся шолченымь 
леденцомЪ, . | 


5. Конфеты сахарные, птестпо мФсиятся, 
сахарЪ, карица, миндальное масло, чиняш- 
ся разными вареными ягодами вЪ. сахарБ. 


_ 6, ИприцЪ ‚ изЪ одного мивдалю СЪ 
сахаромЪ , в5 шФфсшо кладешся гуляф- 
ной воды шри ложки , выпускается изЬ 
шрубки ‚ засушиваешсл вЬ пези. — 

— не | В 


` 
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`9. 'Трубочки сахарныя „этесто м$сит- 

ся ‚ сахарЬ ‚ орБховое масло 2 ложки, 

пекушся на жару ‚ осмпаюшщся карицею. 


3. Конфешы , тесто мФситися на 
орБховомЪ маслБ, сахарЬ ‚ шри лошки. 


‚ туляфной воды , 3 золошника корицы. 
__ ©. Миндаль и у ‚мелко ‚ обжарь 
в орбховомЪ маслБ, осыпь полфунша 


сахару, выкладывай на Фурмы, и сверхЪ 


осыпашь сахаромЪ. - 


зо, ПиротЬ ‚ тесто м$сишся на ма- 
ковомЪЬ маслБ , чинишся пшеномь ый 
чинскимЪ СЪ каринкой., СЪ сахаромЬ, 
развариваешся на бБломЪ винб , пезеш- 
ся на бумагБ. о 


13. КараканшЪ сЪ вишнями свЁжими , 


тесто м5сишся ‚ сажарЪ , орБховое. ма- 


сло, бБлое вино ‚ вишни разваривающ- 
ся в красномЬ ренскомъ , сверьхЬ осы- 
паешся сахаромЪ. ба 


12. Пирошки ‘из кислова тшеста _ 


чИНЯШСЯ СМОКВОЙ , . обжариваюшся вЬ орБ- 
‚ховомЬ масл$ ‚ осыпаюшся сахаром. 


33. Пирожки маленьк1е СЪ шБльнымЬ 
судачьимЬ , сЪ лукомЬ , вЪ печь сажающ- 
ся на бумаг. | | 


54. 


в? | $3 
14. КаракантЪ , растопи & ФуншЪ 
сахару ‚ 2 ложки ренскаго ‚ смБшай 


‚ сахарь ср мивдалемь шолченымЬ ‚, и 


развари ‚ чЧтобЪ красенЪ былЪ ‚ подмажЪ 


блюдо масломЪ ‚ зыливай , и какЬ за- 


стынешьр , чинишся ягодникомЪ.. 

15. Сырники отваризающся , миндаль- 
ной сокЬ СЪ каринкою иЬ сахаромЪ, 
обжаризаюшся звЪ орБховомЬ маслБ , по- 
сыпаюшся сахаромЪ. 


16. Пирожки со пшеномЪ сорочинскимЬ 
сЬ. вязигою ‚ сажающся вБ печь на ли- 
сшу. | в 
} хо / 1 

17. Сердечки сахарный ‚, шестто м$ф- 
сишся ‚ полфунша сахару ‚ ДвБ ложки 
масла орБхаваго ‚ рюмка ренскаго бБла- 
го ‚ начинка вр нихЪ красной ягодникЪ , 


} 


‘сверхЪ осыпаешся сахаромЬ. ‘‹ р 


_ 28. Яблоки чиненыя посшилою или 
лгодникомЬ , ‘запекающсея  8Ъ пресномЪ 
здобномь тесшб , осыпаюшся карицею 


_ СЪ сахаромь. 


19. ЯблокижЬ жарются вЪ раситворв 


кисломЬ , вЪ орбховомь маслБ , обли». 
ваюшся пашокой, „9 


_ 20. Пирожки изЪ кислаго шестпа , чи- 
нашся 6Блою рыбицею мелко ен 


‚ : 
\ 
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сЪ лимономЪ свбжимЬ ‚ СЪ лукомЪ об- 
жариваюшся вр, маковомЬ маслБ, | 


21. Пирожки сЬ макомЪ, сЪ миндалемЬ, 
<Ъ медомЪ или сахаромф, искиблаго ше- 
сша, обжариваюшся в масл$. | 


22, Чернослив жареной вр кисломЪ 


шест, обливаешся пашакой , осыпается. 


карицею сЪ сахаромЬ. | 


23. ПашкешЪ сЪ осетриною $ шесто 
м5сишся, муки 5 Фу: Масла 5 ложекЪ , 
складывается шляпою ттреграннымЪ ма- 
неромЪ ‚ а вЬ углахр сшавишся вызолоче- 
ныя стерляжьи головы, окладываешся 
желеемЬ краснымЪ. — . 


_ 24. Желей рыбей дБлаешся шачимь 
‚ ебразомЪ: возми сто яршей, шритцапь 
‚ЩукЬ, дватпцашь окуней; вынувши желзЬ 

изруби мелко, налей чисттоо водою, вари 
пока вся рыба разопрБешф ‚ по шомЪ `про= 
цеди сквозь байковой мешок, положи во 
оной бутылку. бБлова, карицы два 30- 
лошника , сахару один фФуншЬ, чешырв 
лимона св5жихЬ, вынувб сБмена вонь, 
дай еще кипБть, и как сшанешф гу- 
сшБшь, тогда еще процеди вЪ фурмы; 
можешь дБлашь сЪ. вивомЪ краснымь , а 
желшой сЬ шафраномЪ ; б5лой изЪ мин- 


° далю шолченаго, и разведешсея шБмЬ же. 


| о _ желёамЪ, 


{ 
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желеемЪ ‚, и как засптынешЪ въ фурмахь, 
выкладывай по блюдам. г. 


О ПОСНОМЪ кушаньБ. 


а. Грибы бБлые, петрушки полфун- 
та, миндалю толченаго ‚ лимону свБ- 
жаго , лимоннаго соку ’ мушкашнаго орб- 
шку, 4. ложки орфхова масла, вБ мура- 
вленомр` горшкБ дБлаюшся вЪ печи, сверь- 
ху замазываюшся шесшомф. ` 


2. Грибы со пшеномЪЬ, суже яблоки, 


`поджариваются сЬ лукомЬ вЪ орБховомЪ 
масл, черной лимонной сокЪ, мушкаш- 


наго орёшку , вЪ печи вБ горшкб , зама- 
зываешся шестом. | | 
3. Грибы б5лые сЪ соленым лимо- 
номЬ ‚ прошертая булка, 2 ложки б$ла- 


го лимоннаго соку ‚ мушкашнаго орБ- 
шку, ‘ | ь 


4. Грибы СЪ петрушкою ‚ француз- 


о скимь хлБбомр обжаренымЪ вЪ орБхо- 


вомЬ маслБ сЪ лукомЬ ‚ черной лимон-_ 
ной сокЪ, мушкашной цвбшщЬ , в печи 
подЬ крыжкою. в 

5. Суць изЪ одного миндалю толчена- 
го, процеди сквозь сито ‚, ренскаго бБлаго 
бушылка, крыжевнику свБжаго или варе- 
в наго. 


\/ 





6 


‘наго вЪ сахарБ., налей гороховымЪ: булье- 


номр ‚ подсуши бБлато французскаго 
хл5Бба. | 


6. Грибы сЪ капустой и миндалемЬ , 


‚„поджариваютщся в орБховомЪ маслБ, а 


наливаюшся ГрибнымЪ бульевомЬ СЪ ли- 
моннымЬ сокомЪ.. г м | 


7. Грибы сЪ чинеными винными ягодами, 


_валиваюшся грибнымЪ бульеномЪ ‚ а гри- 


бы поджариваюшся вБ орБховомЬ масл$. 


8. Грибы СЪ селдервемЪ и шаколатномЪ 


поджариваютяся вЪ орБховомЬ масл сЪ 
лукомЬ и ср чеснокомр и. н5СкольЬко Г803- 
дики. красной , лимонной сок, мушкапт 
ной орбхЬ , перецЬ ‚ наливаетися зенгер» 


‚ скимЬ сшарымЬ виномЪ сЬ сахаромЬ. 


‚ 9. Яблоки СЪ клюковнымЬ сокойЬ, пол» 
фунта сахару ‚ варится вЪ красномЪ зи- 
нБ, осыпаешся карицею. | 


30. Грибы еЪ брюквою, обжарютися 6Б- 
лые сухари зЪ орБжовомЬ маслБ, двБ 
ложки бБлаго лимоннаго соку, налива- 
юшся грибнымЪ` бульеномЬ. | 


12. Грибы сЪ морковью ‚ обжариваютися 
вр орБховомЪЬ маслБ, маирань, пешруш- 
ка, зелень. | | | — 


— 
` 


32. 


и 





| к 97 
12. Яблоки сЪ фисташами, дзБ рюм- 
ки ренскаго , красваго, чешверйь фунта 


. сахару, финики ‚ постила, воды по же- ` 


лЛанйо , варишся вмБлиБ, | 


3. Грибы 6Блые сЪ красною капусптою; . 


СЪ черносливомЪ , 6Блой лимовной °сокЪ ; 
осыпаются мушкашнымЬ орбшкомЪ , на- 


‚ ливаюшсз капусшнымь бульеномЪ, 


14. Яблоки, барбарЬ вЪ сахарВ, 


бруснишная посшила,. вЪ красномЬ рен- 
скозомЬ винБ сЬ сахаромЬ розвариваешсл, 


18. Каша: истолки Миндалю сладкаго 
одинф фуншЪ ‚ разведи бутшылкою бБла- 


то бургонскаго вина`, полфунша сахару 
ззвари, выложи на блюдо, осыпь -кари- 


ею, поставь ВЪ печь, чтобЬ . не много 
зарумянило, оклади сверьхЬ чисшымь 
краснымЪ агодникомВ, — _. 


* 





СТОЛЪ ЭКОНОМИЧЕСКОЙ НА 
_ ВОСЕМЬ: ЧЕЛОВВКЬ, 


Возми пелячью или баранью голову, 


свари ев вЬ кошл5 СЪ ножками и руп- 


цомЬ вмёсшВ, будешЪ бульенЬ ‚ по шомЪ 
ошдЁли изЬ шого на супЪ и чешыре со уса,» 


3. МозЪ (ф картофелемь варенымЪ 


сиБщай вмБсешБ , разошри мелко лож- 


’ 


ЯицЬ тю | =. = = | - 
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кою ‚ прибавь смятаны или чухонскаго 
‚ масла ложку, разведи изЪ головьг немно-. 


го. бульеномЪ. 


‚’ 2. ЯзыкЪ СЪ глазами ‘и ошЪ головы _ 


мясо сЬ здБланнымЬ фаршемь сЪ лу- 
комЬ. де —^ | 


з. Уши изрбзаны вдоль <Ъ бараньйми 


счеками сЪ р$5пою. | 


°_ 4. Ножки сЪ морковью или сЪ пастшер- 


5. 6 р изЪ вареныхЪ косшей го- 
ловныхр ’, 


6. Калач изрёшЪ `ломшями ‚ разбей 


_ три яица сырыхЪ , см5шай ложкою ‚ го- 


раздо обвалай калачь , жарь вЬ МаслБ. . 


РеэсштрЪ, 
Голова СЪ ногами и рубцомь - 50: . 
Картофлю - оч о 
_Луку те а а - 2 
ры оон он 
Моркови (- + + = 3 р 
о. 


Масла 


процеди и положи изрёзавь = 
‚ Мелко рубець сЬ лукомь ‚ вари. 


тд. -- _ 


, 
—.- —_ 


п 


-.—_- С 


= = —-.- 


#9 


ючем 


23. Дичина подЬ сливами, 


— 


Масла о 4. 
Хл6Бба бБлаго и раанаго - - 8 
Соли - - = - «эх 


'Ишого весь столф будешь стоишь 25 коп: 


< 
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РЕЭСТРЪ 
рускому сшаринному кушанью. 


_ ХолоднОЕ. 
з. ОкорокЪ вяшчины. 


`2. ОкорокЪ свинины. 


3. ОкорокЪ буженины. 


4. Часть _ солонины 9] смитаною и 
°—  хреномЪ, р 


Полошки гусиные и утивые. 
 ПоросенокЪ сЪ смаяшаною и хреномЪ. 
Сшудень говяжья сЬ чеснокомЪ. 


Сшудень свиная сЬ смятаною и хре-_ 
номЪ. 


9. Индбйка убрана „лимовомь кроше- | 
° вымЬ. 


зо. Гусь или ушка обложены огурцами, 


А 2 т. 38. 


ный осла. УИ ЗАО д -аЗ ОБЬ 


х^ 
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22. баранья голова сЪ смяшаною и хрёз 


#3. 
24. 


45. 


з 
я 


номЪ. . | 


Свиная голова СЪ смяшаною и хре- 


комЪ, подлишы квасомь. 


Окрошка дфлаешся изЬ разныхЪ жер- 
кихЬ мясь , сЪ лукомЬ, огурцами, 
сливами, наЛьсшся огурешнымЬ или 
сливнымЬ росоломЪ. | 


похлебки. — | 
Шши сЪ говяжьими голяшками, вяш- 


чиной , смашаной, лукомЪ, перцомЬ 


_ и сухарями. 


р 


З.: 


4 


5. 


5 


6. 


э- 


НИпи `зборныя : свинина, говядина , 
зяттчина , барбанина, гусь и двБ ку- 
рицы -рускТя, ср кислой бБлой’`капу- 
стой и лукомЪ варено вмфсшф. 


ЛБнивыя ши пресныя: свфжая ка- 


° пусша изрБзана на чешверо <Ъ одною 


ГОВЯ ДИНОЮ. 
Лапша сЬ курицами, 


Пошрохи гусиные и ушиные СВ лу- 
комЬ. № 


Ушное: баранина сЪ лукомЪ, Морковью 


‘или р5лой. | 
Курица ВБ казииц 5 сЬ зашчаной, 


= 


® 
и 


Рубленыя яица сЪ сматаною ‚ чесноа . 


› 


м 


.. 
$. 

ас. 
33. 
32. 
33. 
34. 


35. 


36. 
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\ | | 
Ночки говяжьи СЪ огурцами и лу- 
Ком. | | 


бураки сЪ гавядиной, свининой, СЪ 
лукомЪ и перцомЬ. 


Сморчки вЪ смяшан5 сЪ.ядицами и 


вятчиной на вываренномр соку изЬ. 


ГОВЯЖЬеЙ ГОЛяЯШки, | 
Цыпляша вЪ росольник5 СЪ яицами. 


ЖелудокЪ свиной начиненф  мАсомь 
сЬ лукомЪ и перцомЪ. 


Гусь разварной сЬ капустой, лукомЪ, - 
‚перцомь, уксусомЬ и медом. . 


Селянка: капусша к съ лу- 
О 


комЬ вр коровьемЪь маслБ, сЪ уксу- 
сомЪ`, сЬ перцомЪ и вяшчиной. 


Няня дБлаешся такимЬ образомьЬ : 
возьммы баранью голову ср ношками , 
налей немного водою, ‘упарь вЪ гор- 
тикБ; по шомЬ съ мии СВИМИ МЯСО, 
положи оное в чашу изруби сЪ лу- 
комЬ и перцомь, прибавь немного 
грешневыхЪ . крупь ‚ по соли, все 
оное см5шай. на чини бараней сы- 
чугЬ, за шей, по. ставь ‚ покрмвЬ вЪ 
торшк5 ‚ вЪ’ печь; и какЪ поспфеш , 
будешЪ называемая няня. 


Рубцы говяжьи сЬ лукомЬ и чесно- 
ком. о | | 


хо `37. 


- . 


т, 6 р Е 
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‚27. Перепелки ‘СЪ огурцами и капустой; 

28. баранье легкое вЪ кашицБ. 

29. СычугЬ говяжей’ начиненЪ масомЪ. 

20. 'Крапивныя шиши вешчина , говядина , з 
‚ПИДа И. сметана. 


варков 


“у 


х 4 


з. Говядина. Е 

2. баранина. „тг. ‚ 
3. Лань СЪ середкою начинена кашей, _ 
_4- Гусь `начинонь рыжиками СЪ лукомь. 
5. | 


ДвБ. ‘ушки. | 


х 


6: Индфйка. . р. 
7: ДвБ курицы. а ” 
р: 


.. ПарасеновЪ назиненЪ мясом «5 а 
` комЬ и перцомЬ. 


$ Курица налишая лицами сЬ дву Мх. 
цыплашами. Г. 


| зо. "ТетеревЪ. са 
23. ДвБ куропашки, 

22. рай кишка налита лицами, 2 
23. Кики на сковородф начинены казшей, 


слБ. 


. 4 ` ы о 
” м ож | 


изр5завь обжа ри 85 коровьемь ма-_ 


— 


303. 


зд. СальникЪ. бараней „дБлаетися - <5.Луг_ 

— комЬ , СЬ крупою , „сЬ молоком и 
лицами , рубишся баранья печенка , а 
се оное смёшаешся вмбсшбБ-, поло- 
житися ВЪ бараней здорф в плошку » 
постпавь вЬ печь, а а 


35. Каша грешневаи . на _сковород5 под=. 
жареная сЪ гусинымЪ саломЬ. ›_ — 


16. Тыква жареная на сковород$ 85 ‘маслВ, 
17. ЦБлая шыква чинишся мясом , `лу- 


комЬ и перцомЪ. `` .:.: 7.2 Г. 
28. баранья мысли жариный: ь 
29. Вымя коровье жарина © с ^^ 


зо. Мозги жаренме.. 5. 2 2’ и 
23. Свинина жареная. . о з 
22. Перспелки жареный. 

23. баранье легкое `налишо ‘Молокомь 


_и яицами, = | 
24. Печенка баранья или говяжья. 
пирожное. ый 
. Круглой пирогь сф курицай и ли- 
цами. = | 


_ 8. ПиротЬ колобовой’ на тавяжьемь салБ. 
3. Аладьл.сЬ патакой. = | 

А. Каравай яцкой. = | 

| _ | | Ж4 то ие в 





ы 


104 


_ 


цомЬ, изЪ кислова шфеша 

Сырники сЪ шворогомь, 

. блины молощные шонке. 
блины сЪ припекой, = 
Сочни сЪ тиворогомЪ и сЬ пицами, 

20. ПирогЪ сладкой сЪ постилой, 


> 


© < 


1. _ПирогЪ сладкой СЪ малиной. 


22. ПирогЬ сладкой ср яблоками. 
33. ПирогЬ сладкой сЪ черносливомЬ, 
24. ПирогЬ сладкой <Ъ. «лубникой, _ :: 


скимЪ. и с изюмомЬ, 


то пи сладкой с<Ъ влювьой и С. 


медом», — 
38, Крупеня, 


99. Драчона, 
‘20, ЛапщеникЪ, 
2, блинчашой пироть называемой па- | 


падьинЪ; | 
22, Середка сЬ рублеными яицами, 


23. Пироги падовые 8 в, `лукомЬ 
аи перцомь. . 


"Имей СЪ мясом луком , _ свер- | 


° 5. ПирогЬ сладкой СЪ винными итодами, | 
26, ПиротЪ сладкой со ани сорочин- 


=. > 


_— — 57 
^ 


-№-- = -=--- 


ции аи ро алерт 2 Анти ИИНЫ" ОА ОР, 
* 
В ` 


у 


эд. блинцы сЪ хицами, м 
25. Вашрушки сЪ шворогомЪ и сЪ яицами. 


26. Карасики пирожки СЪ масомь ‚, лу- 
_ коМЬ и церцомь, | 


27. 'Аладьи СБ шворогомЬ, 
28, Печерсми пироги СЪ ай и о. 
аицами, | 
Кащи и молошное, 
$9. 'Тыковникь СЪ просяной крупой, СЪ. 
молокомЬ и масломЪ. 


Зо. | Грибы или апенки 'сЬ сметаной 3% 
| маслЪ. у 


‘31. ВаренчикЪ 5 горшк8. с смлтаное 


и молоком. = й 


32. Грузди или’ рыжики рубленые < лу- 
. комЬ обжарены вЪ смятанБ на ско8о- 
_родБ сЬ перцомЪ. В 


33. Каша грешневая малошная. 


_ 34. Каша просеная молошнай. 


35; Каша овсяная ‘молошная, 
36. Каша яшная молошная. 


_37. Каша полбеная молошнай, | 

`38.. Каша изЪ сарочинскаго пшена молошная. 

-39, Каша изЪ манныхь круть молошнаи. 
А 5 
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до. Каша изЪ ржаныхЬ ый ув 
сЬ коровьимЬ масломь. 


43. Лапша молошная. 


_ 42. бабки или клерки на лидахь Молота 


ные, № 
43. Молошной. кисель < сливками шение 
‚_  шной. 
44. Молошной_ кисель Е сливками овся- 
ной. тг. 


4.5. _Молошной .  КИСВлЬ <Ъ сливками изЬ 


‚ атрубей ржаныхЪ. | 


86. выпускная. лишница” на сковоролЪ <ъ 


_вяшчиной ‘и. ии 8Ъ коровьемь 
масл5. 


47. Яишница 9 оловонь. д 
43. ЦшонникЪ. СЪ сливками. ‘ 
49. Малина СЪ сливками. № 
о. Клубника сЪ сливками, 
кз. Земляника СЪ сливками. _ 
52. Черника СЪ. сливками.. 
53. Яблоки с сливками. 
54. 'ТворогЬ сЪ ‘сливками, 
55. Топленов Молоко сЪ шворогомЪ, 

_ Ишого свхЬ 3 блюдь _ 


-Всввой 





х 
; ..- р: т | 
8 | : В 
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`» Всякой Экономь должень покупать и 
продовашь щешомВ , вБсомЬ и м5рою ‚, а. 
наугадЬ ничего непредпринимать , дабы. 
чрезЪ шо себБ или другому не здБлашь 
обиды. ВЬ долгЬ же ничего ини У кого 
не. бери 3 а есшьли по необходимосши 


случишся ‚ елико возможно ‚ скорБя за- 


плашишь должно ‚ и шБмЬ сохранишь у 
чесшныхь людей свой кредишЬ. | 


‚ И для шого эконом всякой долженЪ, 
СВОЙ ГОДОВОЙ ДажодЬ разд$лишь на де- 
сяшь часшей ‚ кошорыя и упошреблящь 


‚ слБдующимЬ образомЪ : 


3) На содержан!е церькви и всего при- 
чепту церьковнаго ‚ СЪ раздачею 6БднымЪ, 


_ узвБшнымЬ и прямо нвимущимЪ пропи- 
| " | 


< 


зания. 
2 ) На содвржан!е своего сшола вЪ годЪ,_ 


3 ) На содержаше и воспишане д5шей 


ИВ 4. ) За квартиру’, или для дому ‚ий 
на содержане онаго. | 


5 ) На плашье ‚ обузь и все, чшо до 
того принадлежишф. | | 


6 ) На содержав!е дворовыхЪ людей, 
жалованьемь ‚ лищею и одбждею. - 
_: 7) 





.# 


\ 
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7) На лонталей ‚ сЪ вкипажемЪ , со 
всею конскою упряжкою. | | 


8 ) Еснтьли кому необходимо надле- 
жить , на чай ‚ коф , сахарь ,‚ волку , 
вины ,‘пиза , медь, полнива , св5чи дрова, 
и шому подобный домовыя мелкосши. 


А достальныл дБ части должно ос-. 


шавить на нечаенго случаюцщяся разный 


приключешя ‚ о которыхЬ уже выше упо- 
манушо. | Е _ 


НА ПРИМВВрЬ. 

Ежели кто годоваго своего доходу 
имБешьЬ 750 руб. десятая часть 75 руб. 
кошорую раздБлишь должно. на 365 дней, 
будешЪ на каждую часшь вЪ день во.20 
копБекЬ сЬ долями. ° _ 


$ 


А ежели кто годоваго своего доходу’ 


располаганть не будешь ‚ штошЪ всегда 
осшанепся должным. А пришомЪ. еще и. 
по вБдашь вадлежишЪ ‚ бБдной ие дол- 


конь слБдовашь богатому. , а богатой не 
должен за шо презиратпь бБлнаго $ для 
того всякому вБ памяши имбть надле- 


жить’, чшо смерть всБхЪ насЪ разно по-. 


сешишЪ , и суешное наше жипие вБчнымЬ. 


покоемь 6езЪ прошеня наградишь, . 


1 


а Жи х М ткие Ты —*\—— 


а 





ты 


о | _ 16% 
я. О ПОСТроЕНТИ КкИрпичнНыхъь 
ЗАВОДСКИХЬ САРАЕВЬ, 


На примБрЬ, возми квадраптное м5с- 
по, каждой ФфасЪЬ по зоо саженЪ, сдБ- 
лай по шой длинБ вЬ округь сушильные 
сараи шириною вЪ 4. сажени, а вышиною. 
до кровли ош горизонту вЪ 5 аршинЬ $ 
поль ошЪ земли дБлашь на.2 аршина $ 
под поломЪ сдБлать частые сквозные 
окошки и кр5ике переводы, дабы тягос- 
пию поставленнаго кирпича погнушь и 
обломить не могло. ВБ округЪЬ сараевЬ 
обд5лашь сплошными ворошами, кошорыя=. 
‚бы вБ сырую осеннею, дождливую и 
снёжную погоду затворашь, а в5 сухую 
‘ошворятшь было можно; кровлижЬ сдБ- 
лать <Ъ весомЬ, чшобф вода СЪ кровли 
далБе ошЪ сарая падать могла, вышие 
ною вЪ 3 ю часть широты  швердыя ; 
чтобЪ ош дожжа и сн5гу капели на’ 
кирпичь не было. Кирпичь класшь клеш- 
кой , чтоб воздухЬ проходишь мог $ а 
сушишь его вЪ сараяхЬ годЬ, чтобЬ лБ- 
том ошЪ сухаго воздуху , а зимою ош 
морозов шакЪ крБико, высохнуть мотЪЬ, 
Дабы кЪ веснб вЬ обжигь гошовымЪ былЪ. 
При шомЬ и шо вБдать надлежит, что. 
сырой кирпичь класшь для сушки вЪ5 шБ 
только одни сараи, кошорые построены. 
‚ КЬ полулню и востоку, а на западЬ в 

полночь в сараи. класть обожженой кир- 
Низь, для: ного чшо сЬ Бхф сторонЬ` 
з“ обык- 











Г) 


обыкновенно бывает сырая и ненастшли- 


„вая. погода. ВЬ округЬ сараевЪ сЪ’ наружи, 
_. ошсшупя 3 сажени, вырышь ровь шири-_ 
- чою на 3 а.глубиною на л сажень; для. 


пробзду’ вЬ заводЬ со всБЖЬ. ченырехь 
сторон сдфлать зрезь рвы мосшы, а’ 
чрезЪ сараи вЬЪзжя. варопть у и 30 рва 36- 


_. мМлю рассыпаить ошЪ сарая ко рву. гласи-.` 


сомЪ , чтоб мокрота вся ошЬ. завода 
отдБлена была, дабы шБмЪ спасши сы- 
рой кирпичь ош всякой влажности сколь-. 


_ ко возможно будешь , ибо для обжигу с1е 


необходимо нужно , по шому ‚ когда` сы- 
рой кирпичь покладенр клешкамй на зем- 
лю, шо вся сырость и пары ОШ земли 
такЬ сильно вЪ оной входяшЪ , что при 
обжиг» не малое. число воды огнем вы- 
зпанфитр ,- и на по лишнее число дДровЬ 
идешь; а естьли поставлен будешьЬ на 
ошдаленномВ`ошЪ земли полу, по хошя 


_ сырость отЪ огня ` при обжигБ ош кир- | 
‘пичей и будетЪ ‚ однакожр весьма’ мень-. 


ше, а ош шого дровамЬ уменьшен. ‚По 


‘углам сараевь сдБлашь для рабошныхЬ 
избы. ^ — г” 7 


2. О ПОСТРОЕНТИ для Обжигу. 
о МЕЧИ. не 


+ 


Внушри двора, гдБ сараи посппроены | 
будушЬ, по средив5 надлежишЪ` сд$- 
лашь печь, кошорую сшроишь шакимь’ 
образомЬ: по желаемой величин вырыть. 
й | | _ землю 





®* 


_кирциземь сЪ. глиною. Лушчей обжигЬ 


— 


— О 


землю дохамаго материка, набушишь | 
обыкновенным бушомЪ , возвысить фун-. | 


даменшЪ .сЪ верьжу горизонша наполар- 


‘зпина, сдфлатьподЪЬ печь сквозныя ас-_ 
‚ тыя продушины , чшобф сЪ низу звЪ печь 


на огонь сырость проходишь не могла’, 


что обыкновенно бываешЪ, по шомЪ на- 
чашь сшроене; пешныя сш5ны дБлашь 


го, куда класть .вБ печь дрова; высо- 
пою печь должна бышь не боле. сЪ по- 
садкою’ кирпича со вшорою частийю 6 ар- 
знинЪ ;‘сЪ половины печи начашь. ДБЛАШЬ 


в5 полцыркуля сводЪ вЪ перевязЪ 2} кир- 


пича’, чтоб не менфе быль шолсвошы 


3 аршинЪ:; по сш5намЪь для коБпосши 


свода класть брусковаго ‘ тшолсшаго же- 
лБза ‚  сквозныя связи на средин5 сш$ны 


и вЬ верьху; а для прахождемя дыму 
сдБлашь. въ сводБ по среди, шакже и на. 
каждомВ боку подлБ сшБны . вЪ сводБ, 
по одной шрубБ, и шого будещь рав-. 


ныхЬ 5 шрубЪ высошою 6 аршин ‚ ши- 


финою вЪ нушри я хз аршинЬ , шол- 
<стоша шрубамь `в | 
одной сш5н$ сдБлашь обыкновенное всад- 


один кирпичь, на 


толсшошою в5. 5. кирпичей, смазывая 
глиной сЪ пескомь ‚дабы не менбе шол-. 
’ сшошы стна была 2 аршина; вЬ округБ 
печи сдБлашь очолки одинЪ подлБ друга- 


ное окно, вЪ которое для обжигу кир-- 


пичь подавашься ‚ а послБ выбираться 
станешь: а по насадкБ окошко задфлатшь 


кирпича 
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кирпича бывает в Млиб , Тюнб ‚ Тюлв. 


мБсецахЬ; вр прошчяжь’ м$фсецы по 


влажной погодБ неспособно, а особливо 
для дыму. ЧрезЪ годЬ сырой кирничв о. 


валдежишЪ пригошовляшь, понеже вЪ са- 
‘мое сухое. время как сырость изЬ кир- 
пича высохнешь, шакЬ и при обжигв 
Достальная влажность СЪ дымомЬ вЪ 
трубы скорБбя сЪ жаромЪ выдешЬ. На 


примБрь , когда посажено будешь въ о 
печь 30000 ‘кирпичей, шогда вЪ оную | 


должно печь положишь самыхЬ сужихЬр 
_ березовыхЪ дровЪ д кубическую сажень } 
и какЬ дымЪ весь пройдешЪ , а дрова вБ 


самомЬ лушчемр жару будушЪ, шогда 


надлежит замазать вЪ округр очолки , 
а по шомЪ со свода закрышь трубы 
сдБланными изЪ дикаго тшесанаго камня 
закладками; шогда кирпичь скоро И весь 
ровно расколишся; и не менфе шакая 
печь. простываешЬ отп 7 и до 10 дней, 
ВЬ кругь печи шожЬ надлежиш ош- 
сшупя 3 сажени сдБлать каналЪ ‚, чтобь 
сыросшь земляную ошЪ огня сптараться » 
какЬ возможно, далбБе отвести; по“ 
крышь печь порядочною черепишною кро8- 
лею, и землю изорва по двору разров- 
нять; отЬ кровли вБ округ печи сд$- 
лашь на ДвБ сажени‘ для лутпчего прохо- 
ДУ свесь кр каналамЪ. ВЬ макихЪЬ пнечахЬ 
‚ извесшь` удобно обжигашь о 


И 


_ Па и 
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ГО. 

Прежде надлежит сдБлашь мото ,. 
куда глину класиь. На прим6рЬ вырой 
в5 глубиною вЪ 2 аршина’, › шириною 
в 3 или 4. сажени ‚ а длиною ВЬ -20 са- 
жен з ошдБлай внутри вЪ округЪ шак- 
вв и дно порядочно досками $ на полни 
ровЬ глиною ; сдфлай подлБ рва коло- 
десь з налей глину водою, и мочи. сколь- 
ко можно больше з дай гливб лБжать на. 
открытпомь пе бр по крайней мЪ,Б 2 
года ‚ чшобЪ ошь дожжей ‘а`Зимою отЬ 
морозов со всбмЪ распустилась ;ои к 
Весн5 для дБлан!я кирпича годною. была. 
ПесокЪ долженЪ бытшь самой :крупной и 


_ чистой , а особливо способенЪ ‘решной $ 


класшь против глины шрешию: часть $ 


мБшашь какЪ возможно больше › поливая 


водою ‚ чшобф  песокь сЬ глиною вездбо 
равно соединится мог. Кирпичь величи- 


ны не одинаковой бываешЪ ;. токмо  вЪ 
томЪ надлежишЪ. примБчан! в; им5ть. 


_чшобф’ длина прошивь ширины была вЪ 


двое, а шолсшоша прошивЬ ширины 
вполы. Гливнажь бываешЪ лушче красно> 
ратая ‚ нежели бБлая. А ежели пожела- 


_ешЪ дфлашь 6бЪлой кирпичь ‚ Шо возми 


синей глины называемой кувшинной или 
торшешной ‚ поступи сЪ ‘оной во всемь 
шакЪ ‚ какЬ и СЪ красной 3 но вмЪешо- 
крупнаго песку положи бБлой зисшой пе- 

= | _ 3 | сокь 
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сокЪ протиЕЪ глины 4. часть , будеть. 
б5лой кирпичь, кошарой кЪ водБ кр5по- 


сшйо равен прошивЪ краснаго. 


_ЩЕТЪ 


_ 3000. Кирпичей СЪ работою ‚ сЪ по-. 
ставкою вЪ сарай, сЪ поклажею вЪ печь , 
и обрашно вр сарай, шакожр и на упо-. 


_Шребленной ‚вЬ матшемалы капишалр вЬ 


шри гола проценты, со всемЪ расходомЪ. 
на мБешБ обойшишься должно д 50 ко. 
на 10000, кирпичей ‚ березовыхЬ сухихЬ 
ЯровЬ 1 кубическая сажень 3, рубли и пюго 
со всемЬ 1000 кирпичей нам$ст$ обойштитшь- 
ся должна 1 руб: 80 коп: вЪ Санктипешер- 
бургБ, а вп ета городахЬ ‚ селахЪ и 
деревняхЪ ‚ гд$ лБсу довольно , а хлЬбЬ. 
дешевле ‘’ каждая 2000 кирпичей ош. 


‚50 коп: и. до 4 руб: обходишься будешЪ. 


_ВЬ сшепвыхЪ же м$стахЪ, гл на- 
2о3Ъ скотшской 6езЪ упошреблентя бываешЪ, 
можно высуша, онымЬ кирпичь обжигать, 
также и соломой. Зола же изЪ. печи мо- 
жет вм5сшо пашаша или нашаниыря 
упошреблено бышь. —— Раз 
. йо $ 
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